Na osnovu €l. 16. 1 72. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04) i ¢lana 17. Zakona o
Savjetu ministara Bosne i Hercegovine ("Sluzbeni glasnik BiH", br. 30/03, 42/03, 81/06, 76/07,
81/07, 94/07 i 24/08), Savjet ministara Bosne i Hercegovine, na prijedlog Agencije za bezbjednost
hrane Bosne i Hercegovine, u saradnji sa nadleznim organima entiteta i Bréko Distrikta Bosne i
Hercegovine, na sjednici, odrzanoj godine, donio je

PRAVILNIK
O MAKSIMALNO DOZVOLJENIM KOLICINAMA ODREDENIH
KONTAMINANATA U HRANI I O USPOSTAVI MJERA ZA UBLAZAVANJE
UCINAKA I NIVOA REFERENTNIH VRIJEDNOSTI RADI SMANJENJA PRISUSTVA
AKRILAMIDA U HRANI

DIO PRVI — OPSTE ODREDBE

Clan 1.
(Predmet)

(1) Ovim pravilnikom propisuju se maksimalne koli¢ine odredenih kontaminanata u hrani,
kao i nivoi referentnih vrijednosti za akrilamid, kontaminant koji je nastao u procesu
proizvodnje. Pravilnikom je definisano i uspostavljanje mjera za ublazavanje ucinaka
kojima se uvrduju koraci u preradi hrane podloZne nastajanju akrilamida, te mjere za
smanjenje nivoa akrilamida u hrani.

(2) Pravilnikom se preuzimaju odredbe Uredbe Komisije (EZ) 1881/2006 od 19. decembra
2006. zaklju¢no sa Uredbom Komisije (EU) 2022/2388 od 7. decembra 2022., takode se
preuzima i Uredba Komisije (EU) 2017/2158 od 20. novembra 2017. o uspostavi mjera
za ublazavanje ucinaka i nivoa referentnih vrijednosti radi smanjenja prisutnosti
akrilamida u hrani, kontaminanta koji je nastao u procesu proizvodnje.

(3) Navodenje odredbi uredbi iz stava (2) ovog clana vrsi se iskljucivo u svrhu pracenja
informisanja 0 preuzimanju pravne tekovine Evropske unije u zakonodavstvo Bosne i
Hercegovine.

Clan 2.
(Upotreba izraza u muskom i Zenskom rodu)

Rijeci koje su radi preglednosti u propisu navedene u jednom rodu bez diskriminacije odnose se i
na muski 1 na Zenski rod.
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Clan 3.
(Sadrzaj)

Maksimalne koli¢ine odredenih kontaminanata u hrani date su u Aneksu I koji je sastavni
dio ovog pravilnika.

Nivoi referentnih vrijednosti akrilamida u hrani (kontaminanta procesa proizvodnje),
utvrdeni su u Aneksu Il Dio prvi koji je sastavni dio ovog pravilnika.

Clan 4.
(Definicije)

U smislu ovog pravilnika primjenjuju se pojmovi utvrdeni Zakonom o hrani (,,Sluzbeni glasnik
BiH*, broj 50/04).

a)

b)

d)

1)

definicije ,,hrane”, ,,subjekta u poslovanju s hranom”, ,,nadlezni organi®, ,,maloprodaje”,
»stavljanja na trziste” i ,krajnjeg potrosaca”, navedene su u ¢l. 2. i 3. Zakona o hrani
(,,Sluzbeni glasnik BiH®, broj 50/04).

Kontaminant (ili Stetna materija) je bioloska, hemijska, radioloska ili fizicka materija Stetna
za zdravlje ljudi, koja nije namjerno dodana hrani, a prisutnost koje je u hrani posljedica
postupaka tokom proizvodnje (ukljucujuéi postupke izvrSene tokom uzgoja usjeva i
Zivotinja te primjene veterinarskih lijekova), prerade, pripreme tretiranja, pakovanja,
transporta ili skladiStenja te hrane, ili posljedica okolinskog zagadenja.

Akrilamid, kontaminant procesa proizvodnje, je organsko jedinjenje male molekulske
mase i visoke rastvorljivosti u vodi koji nastaje iz supstanci asparagina i secera koji su
prirodno prisutni u odredenoj hrani pri njenoj pripremi na temperaturama koje su u principu
vise od 120 °C i uz mali udio vlage. To jedinjenje uglavnom nastaje u pecenoj ili przenoj
hrani bogatoj ugljenim hidratima koja u sirovom stanju sadrzi njegove prekursore, kao §to
su zitarice, krompir i zrna kafe.

,hivoi referentnih vrijednosti” predstavljaju pokazatelje uspjesnosti koji se upotrebljavaju
kako bi se provjerila efikasnost mjera za ublazavanje ucinaka te se zasnivaju na iskustvu i
pojavi u velikom broju kategorija hrane.

Clan 5.
(Opsti principi)

Hrana navedena u Aneksu | ovog pravilnika ne smije se stavljati na trziste ako sadrzi

kontaminant u koli¢ini koja premasSuje maksimalno dozvoljenu koli¢inu utvrdenu u Aneksu
l.



()

Maksimalno dozvoljene koli¢ine navedene u Aneksu | primjenjuju se na jestivi dio doti¢ne
hrane, osim ako u pravilniku nije propisano drugacije.

D10 DRUGI - POSEBNE ODREDBE

POGLAVLJE I. KONTAMINANTI I HRANA

1)

)

1)
(2)

Clan 6.
(Primjena)
SuSena, razrijedena, preradena i sloZena hrana

Kod primjene maksimalno dozvoljenih koli¢ina utvrdenih u Aneksu I ovog pravilnika na
hranu koja je suSena, razrijedena, preradena ili sloZena, uzima se u obzir sljedece:

(a) promjene koncentracije kontaminanta uzrokovane postupcima suSenja ili
razrjedivanja;

(b) promjene koncentracije kontaminanta uzrokovane preradom;

(c) relativni omjeri sastojaka u proizvodu;

(d) analiti¢ka granica kvantifikacije.

Kada nadlezni organ provodi sluzbenu kontrola, subjekti u poslovanju s hranom moraju
dostaviti i obrazloziti specifi¢ne faktore koncentracije ili razrjedenja za doti¢ne postupke
susenja, razblazivanja, prerade i/ili mijeSanja ili za doti¢nu suSenu, razblazenu, preradenu
hranu 1/ili sloZenu hranu.

Ako subjekat u poslovanju s hranom ne dostavi potreban faktor koncentracije ili faktor
razblaZenja ili ako nadlezni organ smatra da je faktor neodgovarajué¢i s obzirom na dato
obrazlozenje, nadlezni organ sam odreduje taj faktor, na osnovu dostupnih podataka i sa
ciljem maksimalne zastite zdravlja ljudi.

Clan 7.
(Zabrane upotrebe, mijesanje i detoksikacija)

Hrana koja nije u skladu sa maksimalnim dozvoljenim koli¢inama utvrdenim u Aneksu I
ovog pravilnika ne smije se koristiti kao sastojak hrane.

Hrana koja je u skladu sa maksimalnim dozvoljenim koli¢inama utvrdenim u Aneksu I
ovog pravilnika ne smije se mijesati sa hranom koja premasuje te maksimalne dozvoljene
koli¢ine.
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Hrana koja se podvrgava sortiranju ili drugoj fizi¢koj obradi radi smanjenja nivoa
kontaminacije ne smije se mijeSati sa hranom namijenjenom neposrednoj ishrani ljudi ili
sa hranom namijenjenom za koristenje kao sastojak druge hrane.

Hrana koja sadrzi kontaminante navedene u Aneksu | Dio drugi (Mikotoksini) ovog
pravilnika ne smije se namjerno podvrgavati hemijskim postupcima detoksikacije.

Clan 8.

(Posebne odredbe za kikiriki, sjemenke drugih uljarica, jezgrasto voce, suseno voce,

pirina¢ i kukuruz)

Kikiriki, sjemenke drugih uljarica, oraSasti plodovi, suSeno voce, pirina¢ i kukuruz koji
nisu u skladu sa odgovaraju¢im maksimalnim dozvoljenim koli¢inama aflatoksina
utvrdenim u ta¢. 2.1.5., 2.1.6., 2.1.7., 2.1.8., 2.1.10. i 2.1.11. Aneksa | ovog pravilnika,
mogu se stavljati na trziSte pod uslovom da ta hrana:

nije namijenjena za direktnu ishranu ljudi ili koriStenje kao sastojak hrane;

je u skladu sa maksimalnim dozvoljenim koli¢inama utvrdenim u ta¢. 2.1.1., 2.1.2., 2.1.3,,
2.1.4.,2.1.9.12.1.12. Aneksa | ovog pravilnika;

je podvrgnuta obradi koja ukljucuje sortiranje ili drugu fizicku obradu, te ako nakon te
obrade maksimalno dozvoljene koli¢ine utvrdene u ta¢. 2.1.3., 2.1.5. 1 2.1.6. Aneksa | ovog
pravilnika nisu premasene, a ta obrada nema za posljedicu druge Stetne ostatke;

je pri deklarisanju jasno navedena njena upotreba uz navod ,,proizvod mora biti podvrgnut
sortiranju ili drugoj fizi¢koj obradi kako bi se smanjila kontaminacija aflatoksinima prije
upotrebe za ishranu ljudi ili koriStenja kao sastojak hrane”. Taj navod se mora nalaziti na
etiketi svake pojedina¢ne vrece, kutije itd. ili na originalnom prate¢em dokumentu.
Identifikacioni kod poSiljke/serije mora biti neizbrisivo ozna¢en na svakoj pojedinoj vreci,
kutiji itd. posiljke 1 na originalnom prate¢em dokumentu.

Clan 9.

(Posebne odredbe za kikiriki, sjemenke drugih uljarica, njihove proizvode i Zitarice)

Na etiketi svake pojedinacne vrece, kutije itd. i na originalnom prate¢em dokumentu mora
biti jasno navedena predvidena upotreba. Taj prate¢i dokument mora biti jasno povezan sa
posiljkom tako da je naveden identifikacijski kod na svakoj pojedinacnoj vreéi, kutiji itd.
posiljke. Osim toga, poslovna djelatnost primaoca posiljke navedena u prateCem
dokumentu mora biti u skladu s predvidenom upotrebom.

Ako nije jasno navedeno da njihova predvidena upotreba nije za ishranu ljudi, maksimalne
dozvoljene koli¢ine utvrdene u ta¢. 2.1.5. i 2.1.11. Aneksa | ovog pravilnika primjenjuju



(3)

se na sav kikiriki, druge sjemenke uljarica i njihove proizvode 1 Zitarice koje se stavljaju
na trziste.

U pogledu izuzeca kikirikija 1 drugih sjemenki uljarica namijenjenih drobljenju i primjene
maksimalnih dozvoljenih koli¢ina utvrdenih u tacki 2.1.1. Aneksa | ovog pravilnika,
izuzeée se primjenjuje samo na posiljke na kojima je jasno naznacena upotreba uz navod:
,»proizvod namijenjen drobljenju i proizvodnji rafinisanog biljnog ulja”. Taj navod se mora
nalaziti na oznaci svake pojedine vrece, kutije itd. i na originalnom prate¢em dokumentu
ili dokumentima. Krajnje odrediSte mora biti pogon za drobljenje.

Clan 10.
(Posebne odredbe za zelenu salatu)

Osim ako zelena salata uzgojena u zasticenom prostoru nije oznacena kao takva (,,zelena salata
uzgojena u zaSti¢enom prostoru”), primjenjuju se maksimalne dozvoljene koli¢ine utvrdene u
Aneksu | za zelenu salatu uzgojenu na otvorenom.

POGLAVLJE Il. AKRILAMID

(1)

()

Clan 11.
(Podrucje primjene za akrilamid)

Subjekti u poslovanju s hranom koji proizvode i na trziSte stavljaju hranu navedenu u stavu
(2) ovog ¢lana primjenjuju, u skladu sa ¢lanom 12. ovog pravilnika, mjere za ublazavanje
u¢inaka navedene u Aneksu Il Dio drugi i u Aneksu Il Dio tre¢i ovog pravilnika radi
ostvarenja najnizih realno ostvarivih nivoa akrilamida ispod nivoa referentnih vrijednosti
navedenih u Aneksu Il Dio prvi ovog pravilnika.

Hrana iz stava (1) ovog pravilnika je sljedeca;

a) pomfrit, ostali proizvodi od svjezeg rezanog krompira (prZzeni u dubokom ulju) 1
¢ips od svjezeg krompira izrezanog na kriske;

b) ¢ips od krompira, grickalice, krekeri 1 ostali proizvodi od krompirovog tijesta;

C) hljeb;

d) zitarice za dorucak (osim kase od zobenih pahuljica);

e) fini pekarski proizvodi: kolaci¢i, keks, dvopek, plocice od zitarica, pogacice,

korneti, oblatne, ¢ajne pogace 1 medenjaci te krekeri, hrskavi hljeb 1 zamjene za
hljeb. U ovoj kategoriji kreker je suvi keks (peceni proizvod od braSna od Zitarica);
f) kafa;
1) przena kafa;
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2) instant (rastvorljiva) kafa;
) zamjene za kafu;
h) djecija hrana i preradena hrana na bazi zitarica za dojencad i malu djecu kako je
definisano posebnim propisom.

Clan 12.
(Mjere za ublaZavanje uc¢inaka)

Subjekti u poslovanju s hranom koji proizvode i na trziste stavljaju hranu navedenu u ¢lanu
11. stavu (2) ovog pravilnika primjenjuju mjere za ublazavanje ucinaka predvidene u
Aneksu Il Dio drugi ovog pravilnika.

Odstupajudi od stava (1) ovog Clana, subjekti u poslovanju s hranom koji proizvode hranu
navedenu u ¢lanu 11. stavu (2) ovog pravilnika i koji se bave maloprodajom i/ili direktno
snabdjevaju samo lokalne maloprodajne objekte primjenjuju mjere za ublazavanje u¢inaka
predvidene Aneksom Il Dio trec¢i Poglavlje | ovog pravilnika.

Subjekti u poslovanju s hranom iz stava (2) ovog ¢lana, koji posluju u objektima koji su
pod direktnom kontrolom i posluju pod jednim zaStitnim znakom ili dozvolom za
poslovanje kao dio ili franSiza veteg, medusobno povezanog poslovanja i prema
uputstvima subjekta u poslovanju s hranom koji ima centralizovano snabdijevanje hranom
iz ¢lana 11. stava (2) ovog pravilnika primjenjuju dodatne mjere za ublazavanje uc¢inaka
navedene u Aneksu Il Dio tre¢i Poglavlje 11 ovog pravilnika.

Ako se premase nivoi referentnih vrijednosti, subjekti u poslovanju s hranom preispituju
primijenjene mjere za ublazavanje ucinaka te prilagodavaju postupke 1 kontrole radi
ostvarenja najnizih realno ostvarivih nivoa akrilamida ispod nivoa referentnih vrijednosti
navedenih u Aneksu Il Dio prvi ovog pravilnika. Subjekti u poslovanju s hranom u obzir
uzimaju bezbjednost hrane, posebne uslove proizvodnje i geografske uslove ili obiljezja
proizvoda.

Clan 13.
(Uzorkovanje i analiza)

Subjekti u poslovanju s hranom iz ¢lana 12. stava (1) ovog pravilnika uspostavljaju
program za svoje uzorkovanje i analizu nivoa akrilamida u hrani navedenoj u ¢lanu 11.
stavu (2) ovog pravilnika.

Subjekti u poslovanju s hranom iz ¢lana 12. stava (1) ovog pravilnika vode evidenciju
primijenjenih mjera za ublazavanje uéinaka navedenih u Aneksu Il Dio drugi ovog
pravilnika.

Subjekti u poslovanju s hranom iz ¢lana 12. stava (3) vode evidenciju primijenjenih mjera
za ublazavanje ucinaka navedenih u Aneksu II Dio tre¢i Poglavlje I i u Aneksu Il Dio treéi
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Poglavlje 1l ovog pravilnika, koja se ¢uva najmanje tri godine i dostupna je nadleZnim
inspekcijskim organima.

U skladu sa uslovima iz Aneksa Il Dio ¢etvrti ovog pravilnika, subjekti u poslovanju s
hranom iz ¢lana 12. stava (1) i ¢lana 12. stava (3) ovog pravilnika provode uzorkovanje i
analizu kako bi utvrdili nivo akrilamida u hrani i biljeze rezultate uzorkovanja i analize.
Ako rezultati uzorkovanja i analize pokazu da nivoi nisu nizi od nivoa referentnih
vrijednosti akrilamida navedenih u Aneksu Il Dio prvi ovog pravilnika, subjekti u
poslovanju s hranom iz ¢lana 12. stava (1) i ¢lana 12. stava (3) ovog pravilnika u skladu sa
¢lanom 12. stavom (4) ovog pravilnika bez odlaganja preispituju mjere za ublaZzavanje
ucinaka.

Odstupajuci od navedenoga, ovaj se ¢lan ne primjenjuje na subjekte u poslovanju s hranom
iz ¢lana 12. stava (2) ovog pravilnika. Ti subjekti u poslovanju s hranom mogu dostaviti
dokaze o primjeni mjera za ublazavanje u¢inaka navedenih u Aneksu II Dio tre¢i Poglavlje
| ovog pravilnika.

Uzorkovanje 1 analiza za sluzbenu kontrolu MDK-a propisanih u Aneksu I vrsi se u skladu
sa propisima kojima se utvrduju metode uzorkovanja i analiza za sluzbenu kontrolu
odredenih kontaminanata u hrani.

Clan 14.
(Preispitivanje nivoa akrilamida)

Agencija za bezbjednost hrane Bosne i Hercegovine (u daljem tekstu: Agencija) prati
zakonodavstvo Evropske unije u oblasti nivoa referentnih vrijednosti prisustva akrilamida
u hrani, te ukoliko dodje do izmjena u legislativi Evropske unije, Aneks Il ovog Pravilnika
uskladivace se sa havedenim.

Subjekti u poslovanju sa hranom (u daljem tekstu: SPH), u okviru obaveznog programa
samokontrole, prikupljaju rezultate nivoa akrilamida, kako bi se utvrdila djelotvornost
mjera za ublazavanje uc¢inaka koje se provode radi smanjenja udjela akrilamida u hrani.

DIO TRECI - PRELAZNE | ZAVRSNE ODREDBE

Clan 15.
(Prelazne odredbe)

Danom stupanja na snagu ovog pravilnika prestaje da vazi Pravilnik o maksimalnim dozvoljenim
koli¢inama za odredene kontaminante u hrani (,,Sluzbeni glasnik BiH* br. 68/14, 79/16, 9/17 i

84/18).



Clan 16.
(Stupanje na snagu i primjena)

Ovaj Pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objave u ,,Sluzbenom glasniku BiH*.

Predsjedavajuca
Savjeta ministara BiH

Borjana KriSto
SM broj /23

2023. godine

Sarajevo



ANEKS |

Maksimalno dozvoljene Kkoli¢ine odredenih kontaminanata u hrani ®

DIO PRVI - Nitrati

dojen¢ad i malu djecu ® ®

Hrana @ Maksimalno dozvoljene koli¢ine
(mg NOs/kg)
1.1. Svjezi $pinat (Spinacia oleracea) @ 3500
1.2. Preradeni, duboko smrznuti ili smrznuti 2 000
Spinat
1.3. Svjeza zelena salata (Lactuca sativa L.) Ubrana od 1. oktobra do 31. marta:
uzgojena u zatvorenom prostoru i na .
(uzgoj . P zelena salata uzgojena u zatvorenom 5000
otvorenom), osim zelene salate navedene u
o prostoru
tacki 1.4.
zelena salata uzgojena na otvorenom 4000
ubrana od 1. aprila do 30. septembra:
zelena salata uzgojena u zatvorenom 4000
prostoru
zelena salata uzgojena na otvorenom 3000
1.4. Zclena salata vrste ,,Iceberg” zelena salata uzgojena u zatvorenom 2 500
prostoru
zelena salata uzgojena na otvorenom 2 000
1.5. Rukola ubrana od 1. oktobar do 31. marta: 7 000
Erucasativa, Diplotaxis sp, Brassica .
( e e P . p. ) ubrana od 1. aprila do 30. septembra: | 6 000
tenuifolia, Sisymbrium tenuifolium)
1.6. Preradena hrana na bazi zitarica i hrana za 200



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637919718229&from=EN#E0024
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637919718229&from=EN#E0025
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637919718229&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637919718229&from=EN#E0027

DIO DRUGI — Mikotoksini

Hrana ®

Maksimalno dozvoljene koli¢ine (pg/kg)

2.1.

Aflatoksini

Bl ZbirB1,B2,Gli| M1
G2

2.1.1.

Kikiriki i druge sjemenke uljarica® koji se

sortiraju ili drugacije fizicki obraduju prije

upotrebe za ishranu ljudi ili kao sastojak

hrane, osim:

—Kikirikija i drugih sjemenki uljarica
namijenjenih drobljenju i proizvodnji
rafinisanog biljnog ulja

8,0 ® 15,0 ® —

2.1.2.

Bademi, pistaci i kostice kajsije koji se
sortiraju ili drugacije fizicki obraduju prije
upotrebe za ishranu ljudi ili kao sastojak
hrane

12,0 © 15,0 ® —

2.1.3.

sortiraju ili drugacije fizicki obraduju prije
upotrebe za ishranu ljudi ili kao sastojak
hrane

8,0 © 15,0 ®

2.1.4.

OraSasti plodovi, osim oraSastih plodova
navedenih u taCkama 2.1.2. i 2.1.3. koji se
sortiraju ili drugacije fizicki obraduju prije
upotrebe za ishranu ljudi ili kao sastojak
hrane

5,0 ®) 10,0 (5) _

2.1.5.

Kikiriki i druge sjemenke uljarica ®® i
proizvodi od njih namijenjeni za direktnu
ishranu ljudi ili kao sastojak hrane, osim:
—sirovih biljnih ulja namijenjenih za
rafinisanje

— rafinisanih biljnih ulja

20 © 4,0 © _

2.1.6.

Bademi, pistaci i kostice kajsije
namijenjeni za direktnu ishranu ljudi ili kao

sastojak hrane G®

8,0 ® 10,0 ® —



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0024
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0063
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0028
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0028
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2.1.7.

vvvvv

direktnu ishranu ljudi ili kao sastojak
hrane @9

5,0 5)

10,0 ®

2.1.8.

Orasasti plodovi, osim orasastih plodova
navedenih u tatkama 2.1.6.12.1.7., i
proizvodi od njih, namijenjeni za direktnu
ishranu ljudi ili kao sastojak hrane

2,0 ©

4,0 ©

2.1.9.

Suseno voce, osim suvih smokava, koje se
sortira ili drugacije fizicki obraduje prije
upotrebe za ishranu ljudi ili kao sastojak
hrane

5,0

10,0

2.1.10.

Suseno voce, osim suvih smokava, i
preradeni voéni proizvodi namijenjeni za
direktnu ishranu ljudi ili kao sastojak hrane

2,0

4,0

2.1.11.

Sve zitarice 1 svi proizvodi od Zitarica,
ukljucujuéi preradene proizvode na bazi
7itarica, osim hrane navedene u tackama
2.1.12.,2.1.15.12.1.17.

2,0

4,0

2.1.12.

Kukuruz 1 pirinac koji se sortiraju ili
drugacije fizicki obraduju prije upotrebe za
ishranu ljudi ili kao sastojak hrane

5,0

10,0

2.1.13.

Sirovo mlijeko®, termicki obradeno
mlijeko 1 mlijeko za proizvodnju mlije¢nih
proizvoda

0,050

2.1.14.

Sljedece vrste zacina:

Capsicum spp. (suseni plodovi, cijeli ili
samljeveni, ukljucujuéi €ili, €ili u prahu,
feferone (kajensku papriku) i papricicu)
Piper spp. (plodovi, ukljucujuci bijeli i crni
biber)

Myristica fragrans (muskatni ora$ci¢)
Zingiber officinale (dumbir)

Curcuma longa (kurkuma)

Mjesavine zacina koje sadrze jedan ili vise
gore navedenih zacina

5,0

10,0



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0064
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2.1.15.

Preradena hrana na bazi zitarica i hrana za
dojencad i malu djecu ® @

0,10

2.1.16.

Pocetna i prelazna hrana za dojencad,
ukljucujuéi pocetno i prelazno mlijeko za
dojencad @ ©

0,025

2.1.17.

Hrana za posebne medicinske
potrebe @ ® namijenjena iskljugivo
dojencadi

0,10

0,025

2.1.18.

Suve smokve

6,0

10,0

2.2.

Ohratoksin A

2.2.1.

Nepreradene Zitarice

50

2.2.2.

Svi proizvodi, dobiveni/preradeni od
nepreradenih zitarica, osim hrane navedene
u tackama 2.2.3.,2.2.4.,2.2.5.,2.2.12.
i2.2.13.

Zitarice koje se stavljaju na trziste za
krajnjeg potrosaca

3,0

2.2.3.

Pekarski proizvodi, snack proizvodi od

Zitarica i zitarice za dorucak

— proizvodi koji ne sadrze uljarice,
orasaste plodove ili suSeno voce

— proizvodi koji sadrze najmanje 20 %
grozdica i/ili suvih smokava

— ostali proizvodi koji sadrze uljarice,
oraSaste plodove 1/ili suvo voce

2,0
4,0
3,0

2.2.4.

Bezalkoholna pic¢a od slada

3,0

2.2.5.

PSeni¢ni gluten koji se ne stavlja na trziste
za krajnjeg potroSaca

8,0

2.2.6.

Suseno voce
— grozdice (sve vrste) i suve smokve
— ostalo suSeno voce

8,0
2,0

2.2.7.

Sirup od datula

15,0

2.2.8.

Przena kafa

3,0



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0026
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— przena zrna kafe i mljevena przena
kafa, osim instant kafe

— instant kafa

5,0

2.2.9.

'Vino (ukljucujuéi pjenusavo vino, osim
likerskih vina i vina s volumnim udjelom
alkohola ne manjim od 15 vol. %) i vo¢no
vino ©

2,0 (10)

2.2.10.

Aromatizovana vina, aromatizovana pica na|
bazi vina i aromatizovani kokteli na bazi
vina (1)

2,0 @

2.2.11.

Sok od grozda, rekonstituisani
koncentrisani sok od grozda, nektar od
grozda, most i rekonstituisani koncentrisani
most od grozda koji se stavljaju na trziste
za krajnjeg potrodaca (12

2,0 @

2.2.12.

Preradena hrana na bazi Zitarica za
dojencad i malu djecu i djecija hrana ® ()

0,50

2.2.13.

Hrana za posebne medicinske potrebe
namijenjena dojenéadi i maloj djeci ®®

0,50

2.2.14.

Zacini, ukljucujuéi suve zacine, osim
zacina Capsicum spp.

Capsicum spp. (suseni plodovi, cijeli ili
samljeveni, ukljucujuéi ¢ili, €¢ili u prahu,
feferone (kajenska paprika) ili papriicu)
MjeSavine zacina

15

20
15

2.2.15.

Slatki korijen (Glycyrrhiza
glabra, Glycyrrhiza inflate i druge vrste)
— korijen slatkog korijena, ukljucujuci
kao sastojak biljnih infuzija
— ekstrakt slatkog korijena G7 koji se
koristi u hrani za posebna pica i
slatkiSe
—slatkiSi od slatkog korijena koji
sadrze >97 % ekstrakta slatkog
korijena na suvoj osnovi

— ostali slatkisi od slatkog korijena

20

80
50

10,0



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20230101&qid=1674550146885&from=EN#E0035

2.2.16.

Suseno zacinsko bilje

10,0

2.2.17.

Korijen dumbira za upotrebu u biljnim
infuzijama

Korijen bijelog sljeza, korijen maslacka i
cvijet narandze za upotrebu u biljnim
infuzijama ili zamjenama za kafu

15
20

2.2.18.

Sjemenke suncokreta, sjemenke bundeve,
sjemenke lubenice, sjemenke dinje,
sjemenke konoplje, soja

5,0

2.2.19.

Pistaci koji se sortiraju ili drukéije fizicki
obraduju prije stavljanja na trziste za
krajnjeg potrosaca ili upotrebe kao sastojka
u hrani

Pistaci koje se stavljaju na trziSte za
krajnjeg potrosaca ili se upotrebljavaju kao
sastojak u hrani

10,0
5,0

2.2.20.

Kakao prah

3,0

2.3.

Patulin

2.3.1.

'Voéni sokovi, rekonstituisani koncentrisani
voéni sokovi i voéni nektari 2

50

2.3.2.

Alkoholna pi¢a *¥, jabukovaéa i druga

fermentisana pi¢a dobivena od jabuka ili
koja sadrze jabucni sok

50

2.3.3.

Jabucni proizvodi u ¢vrstom stanju,
ukljucujuci jabucni kompot 1 jabuéni pire,
za direktnu ishranu ljudi, osim hrane
navedene u tatkama 2.3.4.12.3.5.

25

2.3.4.

Jabucni sok 1 jabucni proizvodi u ¢vrstom
stanju, ukljucujuci jabuc¢ni kompot i jabuc¢ni
pire, za dojenc¢ad i malu djecu “¥, oznaceni
i stavljeni na trziste kao takvi )

10,0

2.3.5.

Djecja hrana, osim preradene hrane na bazi
vitarica za dojencad i malu djecu ® @

10,0

2.4.

Deoksinivalenol ®°



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0037
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2.4.1.

Nepreradene Zitarice, *® 7 osim tvrde
pSenice, zobi 1 kukuruza

1250

2.4.2.

Nepreradena tvrda p$enica i zob (6 (7

1750

2.4.3.

Nepreradeni kukuruz, “®)osim
nepreradenog kukuruza namijenjenog za
preradu vlaznim mljevenjem 2

1750 (18

2.4.4.

Zitarice namijenjene za direktnu ishranu
ljudi, Zitno bra$no, mekinje i klice kao
konacni proizvod stavljen na trziste za
direktnu ishranu ljudi, osim hrane navedene
u tackama 2.4.7.,2.4.8.12.4.9.

750

2.4.5.

Tjestenina (suva) @9

750

2.4.6.

Hljeb (ukljucujuéi male pekarske
proizvode), kolaci, keks, snack proizvodi
od Zitarica i zitarice za doruc¢ak

500

2.4.7.

Preradena hrana na bazi Zitarica i hrana za
dojen¢ad i malu djecu ® @

200

2.4.8.

Frakcije mljevenog kukuruza s veli¢inom
Cestica > 500 mikrona, uvrstene pod oznaku
CN 1103 13 ili 1103 20 40 i drugi
proizvodi mljevenog kukuruza s veli¢inom
Cestica> 500 mikrona koji se ne
upotrebljavaju za direktnu ishranu ljudi
uvrsteni pod oznakom CN 1904 10 10

750 (18)

2.4.9.

Frakcije mljevenog kukuruza s velicinom
cestica < 500 mikrona, uvrStene pod oznaku
CN 1102 20 40 i drugi proizvodi mljevenog
lkukuruza s veli¢inom Cestica < 500
mikrona koji se ne upotrebljavaju za
direktnu ishranu ljudi uvrsteni pod
oznakom CN 1904 10 10

1250 (8

2.5.

Zearalenon @

2.5.1.

Nepreradene Zitarice ® ") osim kukuruza

100



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0042
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2.5.2.

Nepreradeni kukuruz ®®, osim
nepreradenog kukuruza namijenjenog
preradi vlaznim mljevenjem ©?

350 ¥

2.5.3.

Zitarice namijenjene za direktnu ishranu
ljudi, zitno brasno, mekinje 1 klice kao
lkonacni proizvod stavljen na trziSte za
direktnu ishranu ljudi, osim hrane navedene
u tackama 2.5.6.,2.5.7.,2.5.8.,2.59. 1
2.5.10.

75

2.5.4.

Rafinisano kukuruzno ulje

400 19

2.5.5.

Hljeb (ukljucujuci male pekarske
proizvode), kolaci, keks, snack proizvodi
od Zitarica i zitarice za dorucak,

0sim snack proizvoda od kukuruza i
zitarica za dorucak na bazi kukuruza

50

2.5.6.

Kukuruz za direktnu ishranu
ljudi, snack proizvodi od kukuruza i Zitarice
za dorucak na bazi kukuruza

100 (8

2.5.7.

Preradena hrana na bazi Zitarica (osim
preradene hrane na bazi kukuruza) te hrana
za dojen¢ad i malu djecu @

20

2.5.8.

Preradena hrana na bazi kukuruza za
dojencad i malu djecu @ @

20 (9)

2.5.9.

Frakcije mljevenog kukuruza s veli¢inom
Cestica > 500 mikrona, uvrStene pod 0znaku
CN 1103 13 ili 1103 20 40 i drugi
proizvodi mljevenog kukuruza s veli¢inom
Cestica> 500 mikrona koji se ne
upotrebljavaju za direktnu ishranu ljudi
uvrsteni pod oznakom CN 1904 10 10

200 ¥

2.5.10.

Frakcije mljevenog kukuruza s velicinom
cestica < 500 mikrona, uvrStene pod oznaku
CN 1102 20 40 i drugi proizvodi mljevenog
kukuruza s veli¢inom ¢estica < 500

mikrona koji se ne upotrebljavaju za

300 ¢®
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direktnu ishranu ljudi uvrsteni pod
oznakom CN 1904 10 10

2.6.

Fumonizini

Zbir B11iB2

2.6.1.

Nepreradeni kukuruz, % osim
nepreradenog kukuruza namijenjenog za
preradu vlaznim mljevenjem ©2

4000 @0

2.6.2.

Kukuruz za direktnu ishranu ljudi, hrana na
bazi kukuruza za direktnu ishranu ljudi,
osim hrane navedene u tackama 2.6.3. 1
2.6.4.

1000 @0

2.6.3.

Zitarice za doru¢ak na bazi kukuruza
i snack proizvodi od kukuruza

800 (@)

2.6.4.

Preradena hrana na bazi kukuruza i hrana
za dojen¢ad i malu djecu @ @

200 @0

2.6.5.

Frakcije mljevenog kukuruza s veli¢inom
Cestica > 500 mikrona uvrstene pod oznaku
CN 1103 13ili 1103 20 40 i drugi
proizvodi mljevenog kukuruza s veli¢inom
Cestica> 500 mikrona koji se ne
upotrebljavaju za direktnu ishranu ljudi
uvrsteni pod oznakom CN 1904 10 10

1400 @0

2.6.6.

Frakcije mljevenog kukuruza s veli¢inom
cestica < 500 mikrona, uvrStene pod oznaku
CN 1102 20 40 i drugi proizvodi mljevenog
kukuruza s veli¢inom cestica < 500
mikrona koji se ne upotrebljavaju za
direktnu ishranu ljudi uvrsteni pod
oznakom CN 1904 10 10

2000 @0

2.7.

Toksini T-2i HT-2 @®

Zbir toksina T-2 i HT-2

2.7.1.

Nepreradene Zitarice “® i proizvodi od
Zitarica

2.8.

Citrinin

2.8.1.

Dodaci ishrani na bazi pirin¢a fermentisani
crvenim kvascem Monascus purpureus

100
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2.9. Sklerocije glavice razi i alkaloidi glavice
razi

2.9.1. Sklerocije glavice razi

2.9.1.1.  |Nepreradene Zitarice ), osim kukuruza
razi i pirinca

0,2 g/kg

2.9.1.2.  |Nepreradena raz (1®

0,5 g/kg do 30. 6. 2024.
0,2 g/kg od 1. 7. 2024.

2.9.2. Alkaloidi glavice razi %

2.9.2.1.  [Proizvodi mljevenja je¢ma, pSenice, pira i
zobi

(sa sadrzajem pepela manjim od

900 mg/100 g)

100 pg/kg

50 pg/kg od 1. 7. 2024.

2.9.2.2. Proizvodi mljevenja je¢ma, pSenice, pira i
zobi

(sa sadrzajem pepela jednakim ili ve¢im od
900 mg/100 g)

JeCam, pSenica, pir i zob u zrnu koji se
stavljaju na trziSte za krajnjeg potroSaca

150 pg/kg

2.9.2.3.  [Proizvodi mljevenja razi
Raz koja se stavlja na trziSte za Krajnjeg

500 pg/kg do 30. 6. 2024.
250 pg/kg od 1. 7. 2024.

dojencad i malu djecu @ @®

potroSaca
2.9.2.4. PSeni¢ni gluten 400 pg/kg
2.9.2.5.  |[Preradena hrana na bazi Zitarica za 20 pg/kg

DIO TRECI — Metali

mlijeko 1 mlijeko za proizvodnju mlije¢nih
proizvoda

Hrana ® Maksimalno dozvoljene Koli¢ine
(mg/kg vlaZne mase)

3.1. Olovo

3.1.1. Sirovo mlijeko, ® termicki obradeno 0,020
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3.1.2. Pocetna hrana za dojencad, prelazna hrana
za dojen¢ad i hrana za malu djecu
stavljena na trziste kao prah ) ?® 0,020
stavljena na trziste u te¢nom stanju & ) 0,010
3.1.3. Preradena hrana na bazi zitarica i hrana za 0,020
dojencad i malu djecu ® @™ osim navedene
u tacki 3.1.5.
3.1.4. Hrana za posebne medicinske potrebe
namijenjena dojencadi i maloj djeci
stavljena na trziste kao prah ) @® 0,020
stavljena na trziste u te¢nom stanju @) 0,010
3.1.5. Pica za dojencad i malu djecu oznacena 1
stavljena na trziSte kao takva, osim onih
navedenih u tackama 3.1.2. i 3.1.4.
stavljena na trziSte kao tecnost ili za 0,020
rekonstituciju prema uputstvu proizvodaca,
ukljucujuéi voéne sokove @
za pripremu u obliku infuza ili kuvanjem u 0,50
kljucaloj te¢nosti 25
3.1.6. Meso (osim iznutrica) goveda, ovaca, 0,10
svinja i zivine ©
3.1.7. Iznutrice ©
goveda i ovaca 0,20
svinja 0,15
Zivine 0,10
3.1.8. Misi¢no meso riba 1 (22) 0,30
3.1.9. Glavonosci “6) 0,30
3.1.10.  |Ljuskari @3 G9) 0,50
3.1.11.  Skoljkasi @ 1,50
3.1.12.  [Zitarice i mahunarke 0,20
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3.1.13.

Korjenasto i gomoljasto povrée
(iskljucujuéi turovac, svjezi dumbir i svjezu
kurkumu), lukovicasto povrée, kupusnjace
u cvatu, glavate kupusnjace, keleraba,
mahunarke i stablji¢asto povrée ¢4 “7)

0,10

3.1.14.

Lisnate kupusnjace, turovac,

gljive Agaricus bisporus (plemenita
pecurka ili Sampinjon), Pleurotus
ostreatus (bukovaca), Lentinula
edodes (shitake) i lisnato povrée (osim
svjezeg zalinskog bilja) %4

0,30

3.1.15.

Divlje gljive, svjezi dumbir i svjeza
kurkuma

0,80

3.1.16.

Plodovicasto povrée

slatki kukuruz ¢4

0,10

osim slatkog kukuruza @4

0,05

3.1.17.

'Voce, osim brusnica, ribizla, bobice zove i
plodova planike 12

0,10

3.1.18.

Brusnice, ribizle, bobice zove i plodovi
planike @4

0,20

3.1.19.

Masti 1 ulja, ukljucujuc¢i mlije¢nu mast

0,10

3.1.20.

'Vocéni sokovi, rekonstituisani
koncentrovani voéni sokovi i voéni nektari

isklju¢ivo od bobicastog i ostalog sitnog
voca 12

0,05

od voca osim bobicastog 1 ostalog sitnog
voca (12)

0,03

3.1.21.

Vino (ukljucujuéi pjenusavo vino, osim
likerskih vina), jabukovaca, kruskovaca i
voéno vino ©

proizvodi proizvedeni od plodova berbe
2001. do berbe 2015.

0,20
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proizvodi proizvedeni od plodova berbe 0,15
2016. do berbe 2021.
proizvodi proizvedeni od plodova berbe 0,10
2022. nadalje
3.1.22. Aromatizovana vina, aromatizovana pica
na bazi vina i aromatizovani kokteli na bazi
vina 9
proizvodi proizvedeni od plodova berbe 0,20
2001. do berbe 2015.
proizvodi proizvedeni od plodova berbe 0,15
2016. do berbe 2021.
proizvodi proizvedeni od plodova berbe 0,10
2022. nadalje
3.1.23.  [Likersko vino proizvedeno od grozda V)
proizvodi proizvedeni od plodova berbe 0,15
2022. nadalje
3.1.24. Dodaci ishrani G4 3,0
3.1.25. Med 0,10
3.1.26.  [Suseni zagini ®®
Zacini od plodova 0,60
Zacini od korijena i podanaka (rizoma) 1,50
Zacini od kore 2,0
Zacini od pupoljaka i za¢ini od tucka 1,0
Zacini od sjemenki 0,90
3.1.27. Sol, osim sljedecih nerafinisanih soli: ,,fleur 1,0
de sel” i ,,siva sol” koji se ru¢no skupljaju
iz slane moc¢vare s glinenim dnom
Sljedece nerafinisane soli: ,,fleur de sel” i 2,0

,siva sol” koji se ru¢no skupljaju iz slane

mocvare s glinenim dnom
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3.2. Kadmijum
3.2.1. Voée ¥ i orasasti plodovi ?¥
3.2.1.1. Agrumi, jezgricasto voce, kostuniavo 0,020
voce, stone masline, kivi, banane, mango,
papaje i ananas
3.2.1.2. Bobicasto 1 sitno voce, osim malina 0,030
3.2.1.3. Maline 0,040
3.2.1.4. 'Voce, osim onog navedenog u tackama 0,050
3.2.1.1,,3.21.2.13.2.1.3.
3.2.1.5.  |Orasasti plodovi ®?
3.2.1.5.1. |OraSasti plodovi, osim onih navedenih u 0,20
tackama 3.2.1.5.2.
3.2.1.5.2. |Pinjoli 0,30
3.2.2. Korjenasto i gomoljasto povrée ¢4
3.2.2.1.  |Korjenasto i gomoljasto povrée, osim 0,10
onoga iz tacaka 3.2.2.2.,3.2.2.3.,3.2.2.4,,
3.2.2.5.13.2.2.6. Za krompir se
maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi na
oguljeni krompir.
3.2.2.2.  |Rotkvica 0,020
3.2.2.3.  [Tropsko korijenje i gomolji, korijen 0,050
persSuna, repa
3.2.2.4.  |Cvekla 0,060
3.2.2.5. Celer korjenas 0,15
3.2.2.6. Hren, pastrnjak, turovac 0,20
3.2.3. Lukovidasto povrée @4
3.2.3.1.  |Lukovicasto povrce, osim CeSnjaka 0,030
3.2.3.2.  [Cesnjak 0,050
3.2.4. Plodovicasto povrée @4
3.2.4.1.  |Plodovicasto povrce, osim patlidzana 0,020
3.2.4.2.  |PatlidZzan 0,030
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3.2.5. Kupusnjace @4

3.2.5.1. Kupusnjace, osim lisnatih kupusnjaca 0,040

3.2.5.2. Lisnate kupusnjace 0,10

3.2.6. Lisnato povrée i bilje ¢4

3.2.6.1.  |Lisnato povrce, osim onog iz tacke 3.2.6.2. 0,10

3.2.6.2. Spinat i sli¢ni listovi, sadnice gorusice i 0,20
svjeze zacinsko bilje

3.2.7. Mahunarke @9 0,020

3.2.8. Stablji¢asto povrée ¢4

3.2.8.1. Stablji¢asto povrée, osim onog iz tataka 0,030
3.2.8.2.13.2.8.3.

3.2.8.2.  |Praziluk 0,040

3.2.8.3.  [Trakasti celer 0,10

3.2.9. Peturke @4

3.2.9.1. Kultivisane pecurke, osim onih iz tacke 0,050
3.2.9.2.

3.2.9.2. Lentinula edodes (shitake) i Pleurotus 0,15
ostreatus (bukovaca)

3.2.9.3.  |Divlje pecurke 0,50

3.2.10. Mahunarke 1 bjelancevine iz mahunarki

3.2.10.1. |Mahunarke osim bjelan¢evina iz mahunarki 0,040

3.2.10.2. |Bjelan¢evine iz mahunarki 0,10

3.2.11.  |Uljarice ®?

3.2.11.1. |Uljarice, osim onih iz ta¢aka 3.2.11.2., 0,10
3.2.11.3.,3.2.11.4.,3.2.115.1 3.2.11.6.

3.2.11.2. |Ogrstica 0,15

3.2.11.3.  [Kikiriki i soja 0,20

3.2.11.4. |Sjemenke gorusice 0,30

3.2.11.5. |Lan i suncokret 0,50

3.2.11.6. |Mak 1,20
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3.2.12.  [Zitarice ®%
3.2.12.1. [Zitarice, osim onih iz tataka 3.2.12.2., 0,10
3.2.12.3.,3.2.12.4.13.2.125.
3.2.12.2. |Razijecam 0,050
3.2.12.3.  |Pirinac, kinoa, pSeni¢ne mekinje i pSenicni 0,15
gluten
3.2.12.4. [Triticum durum (tvrda pSenica) 0,18
3.2.12.5. |PSenicne klice 0,20
3.2.13. Posebni kakao i ¢okoladni proizvodi kako
je nize navedeno ¥
3.2.13.1. — Mlije¢na ¢okolada sa < 30 % ukupne 0,10
suve materije kakao dijelova
3.2.13.2. |— Cokolada sa <50 % ukupne suve 0,30
materije kakao dijelova; mlije¢na
¢okolada s > 30 % ukupne suve materije
kakao dijelova
3.2.13.3. |— Cokolada sa > 50 % ukupne suve 0,80
materije kakao dijelova
3.2.13.4. |— Kakao prah koji se prodaje krajnjem 0,60
potrosacu ili kao sastojak zasladenog
kakao praha koji se prodaje krajnjem
potroSacu (€okoladni napitak)
3.2.14. Proizvodi zivotinjskog porijekla — kopnene
zivotinje ©
3.2.14.1. |Meso (osim iznutrica) goveda, ovaca, 0,050
svinja 1 Zivine
3.2.14.2.  |Konjsko meso, osim iznutrica 0,20
3.2.14.3. |Jetra goveda, ovaca, svinja, zivine i konja 0,50
3.2.14.4. |Bubreg goveda, ovaca, svinja, Zivine i 1,0
konja
3.2.15. Proizvodi zivotinjskog porijekla — riba,

riblji proizvodi i svi ostali morski i
slatkovodni prehrambeni proizvodi
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3.2.15.1.

Misi¢no meso riba @Y 22 osim vrsta iz
tacdaka 3.2.15.2., 3.2.15.3.1 3.2.15.4.

0,050

3.2.15.2.

Misiéno meso sljedeéih riba 1) @2):
skusa (Scomber species), tuna (Thunnus
species, Katsuwonus pelamis, Euthynnus

species), Sicyopterus lagocephalus

0,10

3.2.15.3.

Misiéno meso sljedeéih riba 1) @2):

trup rumbac (Auxis species)

0,15

3.2.15.4.

Misiéno meso sljedeéih riba 1) @2):
incun (Engraulis species), sabljarka
(Xiphias gladius), sardina (Sardina

pilchardus)

0,25

3.2.15.5.

Rakovi ®®: migi¢no meso iz klijesta i
abdomena ®%. U slu¢aju rakova i rakovima
slicnih ljuskavaca (Brachyura i Anomura)
misi¢no meso iz klijesta.

0,50

3.2.15.6.

Skoljkagi @®

1,0

3.2.15.7.

Glavonosci (bez utrobe) %)

1,0

3.2.16.

Pocetna hrana za dojencad, prelazna hrana
za dojencad i hrana za posebne medicinske
potrebe namijenjena dojencadi 1 maloj
djeci @ @i hrana za malu djecu @ ©9)

3.2.16.1.

— stavljena na trZiSte kao prah 1
proizvedena od bjelancevina iz kravljeg
mlijeka ili od hidrolizata bjelancevina iz
kravljeg mlijeka

0,010

3.2.16.2.

— stavljena na trziste kao tecnost i
proizvedena od bjelancevina iz kravljeg
mlijeka ili od hidrolizata bjelancevina iz
kravljeg mlijeka

0,005

3.2.16.3.

— stavljena na trZiSte kao prah 1
proizvedena od izolata bjelancevina iz
soje, samih ili u mjesavini s

bjelanCevinama iz kravljeg mlijeka

0,020



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0047
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0048
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0047
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0048
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0047
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0048
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0047
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0048
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0049
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0067
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0049
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0049
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0080

3.2.16.4.

— stavljena na trziste kao te¢nost 1
proizvedena od izolata bjelancevina iz
soje, samih ili u mjesavini s
bjelancevinama iz kravljeg mlijeka

0,010

3.2.17.

Hrana za malu djecu @® ©9)

3.2.17.1.

— stavljena na trziSte kao prah i
proizvedena od izolata bjelancevina iz
bilja osim izolata bjelancevina iz soje,
samih ili u mjesavini s bjelan¢evinama
iz kravljeg mlijeka

0,020

3.2.17.2.

— stavljena na trziste kao te¢nost 1
proizvedena od izolata bjelancevina iz
bilja osim izolata bjelancevina iz soje,
samih ili u mjesavini s bjelan¢evinama
iz kravljeg mlijeka

0,010

3.2.18.

Preradena hrana na bazi Zitarica i hrana za
dojenéad i malu djecu ® )

0,040

3.2.19.

Pi¢a za dojencad 1 malu djecu oznacdena i
stavljena na trziSte kao takva, osim onih iz
tacaka 3.2.16.13.2.17.,

3.2.19.1.

stavljena na trziSte kao tecnost ili za
rekonstituciju prema uputstvu proizvodaca,
ukljucujuéi voéne sokove @

0,020

3.2.20.

Dodaci ishrani ¢4

3.2.20.1.

Dodaci ishrani osim dodataka ishrani iz
tacke 3.2.20.2.

1,0

3.2.20.2.

Dodaci ishrani koji se iskljucivo ili
uglavnom sastoje od suve morske trave,
proizvoda dobijenih od morske trave ili od
suSenih SkoljkaSa

3,0

3.2.21.

So

0,50

3.3.

Ziva

3.3.1.

Proizvodi ribarstva ?® i migiéno meso
riba ®Y @2 osim vrsta navedenih u tackama
3.3.2. 1 3.3.3. Maksimalno dozvoljena

0,50



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0080
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0027
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0062
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0049
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0047
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0048

kolicina za ljuskavce odnosi se na misi¢no
tkivo krakova i abdomena ®9. U slu¢aju
rakova i sli¢nih ljuskavaca,

(Bradhyura i Anomura) odnosi se na
misi¢éno meso iz krakova.

3.3.2.

Misi¢no meso sljedecih riba

1) 22)

batoglavca (Pagellus acarne)

ceey

carbo)

rumenca okana (Pagellus
bogaraveo)

palamide (Sarda sarda)
arbuna (Pagellus erythrinus)

riba vrste Lepidocybium
flavobrunneum

velike plo¢e (Hippoglossus species)
kingklipa (Genypterus capensis)
iglana (Makaira species)

patarace (Lepidorhombus species)
lokarde (Ruvettus pretiosus)

narancastog zvjezdooka
(Hoplostethus atlanticus)

ruzicaste jegulje (Genypterus
blacodes)
Stuke (Esox species)

pastirice atlantske (Orcynopsis
unicolor)

ugotice (Tricopterus species)
trlje blatarice (Mullus barbatus)

tuponosog grenadira
(Coryphaenoides rupestris)

lepezaste sabljarke (Istiophorus
platypterus)

ceey

caudatus)
riba vrste Gempylus serpens

1,0



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0067

jesetre (Acipenser species)

trlje kamenjarke (Mullus
surmuletus)

tunja (Thunnus species, Euthynnus
species, Katsuwonus pelamis)

morskog psa (sve vrste)
sabljarke (Xiphias gladius)

3.3.3.

Glavonosci

Morski puzevi

Misiéno meso sljedeéih riba: @9 @2
in¢una (Engraulis species)
aljaSke kolje (Theragra
chalcogrammus)

atlantskog bakalara (Gadus
morhua)

atlantske haringe (Clupea harengus)
riba vrste Pangasius bocourti
Sarana (vrste iz

porodice Cyprinidae)

limande (Limanda limanda)
skuse (Scomber species)

iverka (Platichthys flesus)
iverka zlatopjega (Pleuronectes
platessa)

papaline (Sprattus sprattus)
riba vrste Pangasianodon gigas
kolje (Pollachius pollachius)
crne kolje (Pollachius virens)
lososa i pastrve (Salmo

species i Oncorhynchus species,
osim Salmo trutta)

srdele (Dussumieria species,
Sardina species, Sardinella
species i Sardinops species)
lista (Solea Solea)

riba vrste Pangasianodon
hypothalamus

pismolja (Merlangius merlangus)

0,30




dojencad i malu djecu ©

3.3.4. Dodaci ishrani ¢4 0,10
3.3.5. So 0,10
3.4. Kalaj (neorganski)
3.4.1. Hrana u limenoj ambalazi osim pica 200
3.4.2. Pi¢a u limenoj ambalazi, ukljucujuci 100
sokove od voca i povréa
3.4.3. Djecja hrana i preradena hrana na bazi 50
zitarica za dojencad 1 malu djecu u limenoj
ambalazi, osim suvih i praskastih
proizvoda @ 25
3.4.4. Pocetna i prelazna hrana za dojencad u 50
limenoj ambalazi (uklju¢ujuci pocetno i
prijelazno mlijeko), osim suvih i praSkastih
proizvoda © 5
3.4.5. Hrana za posebne medicinske potrebe u 50
limenoj ambalazi ® @ iskljuc¢ivo
namijenjena dojencadi, osim suvih i
praskastih proizvoda
3.5. Arsen (neorganski) 4 ¢5)
3.5.1. Nepareni (non-parboiled) mljeveni pirinaé¢ 0,20
(polirani ili bijeli)
3.5.2. Pareni pirina¢ (parboiled) i ljusteni pirinaé¢ 0,25
3.5.3. Pirincani vafli, pirincane oblatne, pirincani 0,30
krekeri 1 pirin€ani kolaci¢i
3.5.4 Pirina¢ namijenjen proizvodnji hrane za 0,10

DIO CETVRTI - 3-monohlorpropandiol (3-MCPD), esteri masnih kiselina 3-MCPD-a i glicidil
esteri masnih kiselina

Hrana )

Maksimalno dozvoljena koli¢ina (pg/kg)

4.1.

3-monohlorpropandiol (3-MCPD)

4.1.1.

Hidrolizovani protein povréa (9

20



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0062
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0073
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0074
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1637930442905&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0024
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0053

4.1.2.

Umak od soje @?®

20

4.2.

Glicidil esteri masnih Kiselina izrazeni
kao glicidol

4.2.1.

Biljna ulja i masti, riblja ulja i ulja iz drugih
morskih organizama koji se stavljaju na
trziSte za krajnjeg korisnika ili za upotrebu
lkao sastojak hrane, osim hrane iz tacke
4.2.2. i djevi¢anskih maslinovih ulja ©®?

1 000 62

4.2.2.

Biljna ulja i masti, riblja ulja i ulja iz drugih
morskih organizama namijenjeni
proizvodnji djecje hrane i1 preradene hrane
na bazi Zitarica za dojen¢ad i malu djecu ®

500 (62) (65)

4.2.3.

Pocetna hrana za dojencad, prelazna hrana
za dojencad i hrana za posebne medicinske
potrebe namijenjena dojencadi i maloj
djeci @ @ j hrana za malu djecu @ 69 (y
prahu)

50 (62)

4.2.4.

Pocetna hrana za dojencad, prelazna hrana
za dojencad i hrana za posebne medicinske
potrebe namijenjena dojencadi 1 maloj
djeci @ @)j hrana za malu

djecu @ 9 (te¢na)

6,0 (62)

4.3.

Zbir 3-monohlorpropandiola (3-MCPD)
i estera masnih kiselina 3-MCPD-a,
izraZzen kao 3-MCPD ©3)

4.3.1.

Biljna ulja i masti, riblja ulja i ulja iz drugih
morskih organizama koji se stavljaju na
trziSte za krajnjeg korisnika ili za upotrebu
Itao sastojak hrane i pripadaju sljede¢im
ategorijama, osim hrane iz tacke 4.3.2. i
djevicanskih maslinovih ulja ©9:

— ulja i masti od kokosovog oraha,
kukuruza, uljane repice, suncokreta,
soje, palminih kostica i maslinovog ulja
(od rafinisanog maslinova ulja i
djevi¢anskog maslinova ulja) ¢ te

1250



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0053
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0017
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0019
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0019
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0022
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0018
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0019
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0018
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0019
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0020
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0017
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0017

mjesavine ulja i masti sa uljima 1
mastima samo iz ove kategorije;

— ostala biljna ulja (ukljucujuéi ulja
komine maslina,®? riblja ulja i ulja iz
drugih morskih organizama te mjeSavine
ulja i masti s uljima i mastima samo iz
ove kategorije;

2 500

— mjeSavine ulja 1 masti iz dviju prethodno
navedenih kategorija.

- (64)

4.3.2.

Biljna ulja i masti, riblja ulja i ulja iz drugih
morskih organizama namijenjeni
proizvodnji djecje hrane i1 preradene hrane
na bazi Zitarica za dojenéad i malu djecu ©

750 (69

4.3.3.

Pocetna hrana za dojencad, prelazna hrana
za dojencad i hrana za posebne medicinske
potrebe namijenjena dojencadi i maloj
djeci ® @ j hrana za malu djecu @ 9 (u
prahu)

125 (©6)

4.3.4.

Pocetna hrana za dojencad, prelazna hrana
za dojencad 1 hrana za posebne medicinske
potrebe namijenjena dojencadi 1 maloj
djeci @ @ j hrana za malu

djecu ®) ®9 (tegna)

15(0)

DIO PETI - Dioksini i PCB-i ¢7)

Hrana Maksimalno dozvoljene koli¢ine
Zbir dioksina | Zbir dioksinai (Zbir PCB 28,
(WHO-PCDD/F-| dioksinima [PCB 52, PCB
TEQ) ® slicnih PCB-a 101, PCB 38,
(WHO-PCDD/F-| PCB 153i
TEQ) ® PCB 180
(ICES-6) ®
5. 1. Meso i mesni proizvodi (osim jestivih

iznutrica) sljedeé¢ih Zivotinja ©:



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0017
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0021
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0022
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0018
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0023
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0026
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0052
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0018
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0023
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0054
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0055
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0055
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0055
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HR/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R1881-20210919&qid=1638175477988&from=EN#E0029

- goveda, ovaca i koza 2,5 pg/g masti ®® | 4,0 pg/g masti ®® | 40 ng/g
masti ?%

- Zivine 1,75 pg/g masti ?93,0 pg/g masti @® | 40 ng/g
masti %

- svinja 1,0 pg/g masti @9 [1,25 pg/g masti ®¥| 40 ng/g
masti %

- konja 5,0 pg/g masti ?® 10,0 pg/g masti %

- kunica 1,0 pg/g masti @ [1,5 pg/g masti @9

- divljih svinja (Sus scrofa) 5,0 pg/g masti ?® 10,0 pg/g masti %

- pernate divljaci 2,0 pg/g masti ®® 4,0 pg/g masti %

- jelena 3,0 pg/g masti ®® |7,5 pg/g masti %

5.2. Jetra goveda i koza, peradi, svinja i konja | 0,30 pg/g vlazne | 0,50 pg/g vlazne | 3,0 ng/g
te proizvodi dobiveni od nje mase mase vlazne mase
Jetra ovaca i proizvodi dobijeni od jetre | 1,25 pg/g vlazne | 2,00 pg/g vlazne 3,0 ng/g
ovaca mase mase vlazne mase
Jetra pernate divljaci 2,5 pg/g vlazne | 5,0 pg/g mokre

mase tezine

5.3. MiSi¢no meso riba i proizvodi 3,5 pg/g vlazne | 6,5 pg/g vlazne 75 ng/g
ribarstva 2 €9 osim: mase mase vlazne mase
— divlje ulovljenih jegulja,

— divlje ulovljenog psa kostelja
piknjavca (Squalus acanthias),

— divlje ulovljene slatkovodne ribe, osim
diadromnih vrsta riba iz slatkovodnog
ulova,

— riblje jetre i iz nje dobijenih proizvoda,

— ulja iz morskih organizama.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina za

rakove primjenjuje se na miSi¢no meso iz
klijesta 1 abdomena.

5.4 MiSic¢no tkivo divlje slatkovodne ribe, 3,5 pg/g vlazne | 6,5 pg/g vlazne 125 ng/g
osim diadromnih vrsta riba ulovljenih u mase mase vlazne mase
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slatkoj vodi i od njih dobijeni
proizvodi ¢
5.4.a Misi¢no meso divlje ulovljenog psa 3,5 pg/g vlazne | 6,5 pg/g vlazne 200 ng/g
kostelja piknjavca (Squalus acanthias) i mase mase vlazne mase
njegovih proizvoda %
5.5. Misi¢no tkivo divlje jegulje (Anguilla 3,5 pg/g vlazne | 10,0 pg/g vlazne | 300 ng/g
anguilla) i od nje dobijeni proizvodi mase mase vlazne mase
5.6. Riblja jetra i od nje dobijeni proizvodi, — 20,0 pg/g vlazne | 200 ng/g
osim ulja iz morskih organizama iz tacke mase @3 vlazne
5.7. mase %
5.7. Ulja iz morskih organizama (ulje iz tijela | 1,75 pg/g masti | 6,0 pg/g masti 200 ng/g
ribe, ulje iz riblje jetre i ulja iz drugih masti
morskih organizama) namijenjena za
ishranu ljudi
5.8. Sirovo mlijeko ® i mlije¢ni proizvodi ®, |2,0 pg/g masti @ | 4,0 pg/g masti ®®| 40 ng/g
ukljuéujuéi mlije¢nu mast masti %)
5.9. Jaja i proizvodi od jaja peradi, osim 2,5 pg/g masti ®® | 5,0 pg/g masti | 40 ng/g
ouicijih jaja © masti @9
5.10. Masti sljedecih zivotinja:
— goveda i ovaca 2,5 pg/g masti 4,0 pg/g masti |40 ng/g masti
— zivine 1,75 pg/g masti | 3,0 pg/g masti {40 ng/g masti
— svinja 1,0 pg/g masti 1,25 pg/g masti |40 ng/g masti
5.11. Mijesane Zivotinjske masti 1,5 pg/g masti | 2,50 pg/g masti |40 ng/g masti
5.12. Biljna ulja i masti 0,75 pg/g masti | 1,25 pg/g masti |40 ng/g masti
5.13. Hrana za dojenc¢ad i malu djecu 0,1 pg/g vlazne | 0,2 pg/g vlazne 1,0 ng/g
mase mase vlaZzne mase

DIO SESTI - Policikli¢ni aromati¢ni ugljovodonici

Hrana Maksimalno dozvoljene kolic¢ine (pg/kg)

6.1. Benzo(a)piren, benz(a)antracen,

benzo(b)fluoranten i krizen

Benzo(a)piren Zbir benzo(a)pirena,

benz(a)antracena,
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benzo(b)fluorantena i
krizena “9

6.1.1. Ulja i masti (osim kakao maslaca i ulja od 2,0 10,0
kokosovog oraha) namijenjeni za
neposrednu ishranu ljudi ili za upotrebu
kao sastojak hrane
6.1.2. Zrna kakaa i od njih dobijeni proizvodi, 5,0 ng/kg masti od 35,0 pug/kg masti od
osim proizvoda iz tacke 6.1.11. 1.4.2013. 1.4.2013. do 31.3.2015.
30,0 pg/kg masti od
1.4.2015.
6.1.3. Ulje od kokosovog oraha namijenjeno za 2,0 20,0
direktnu ishranu ljudi ili za upotrebu kao
sastojak hrane
6.1.4. Dimljeno meso i dimljeni mesni proizvodi 5,0 do 31.8.2014. 30,0 od 1.9.2012. do
2,0 od 1.9.2014. 31.8.2014.
12,0 od 1.9.2014.
6.1.5. Misi¢no meso dimljene ribe i dimljeni 5,0 do 31.8.2014. 30,0 0d 1.9.2012. do
proizvodi ribarstva 2 @D, osim proizvoda 2.0 0d 1.9.2014. 31.8.2014.
ribarstva navedenih u tackama 6.1.6 i 6.1.7. 12,0 od 1.9.2014.
Maksimalno dozvoljena koli¢ina za
dimljene rakove odnosi se na mi§i¢no meso
iz klijesta i abdomena @9, U sluéaju
dimljenih rakova i rakovima sli¢nih
ljuskavaca (Brachyura i Anomura)
maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi se
na misi¢no meso iz klijesta.
6.1.6. Dimljene papaline i konzervisane dimljene 5,0 30,0

papaline ¢ (42) (Sprattus sprattus);
dimljena balticka haringa duzine <14 cm i
konzervisana dimljena balticka haringa
duzine < 14 cm @2 (2 (Clupea harengus
membras); Katsuobushi (suseni

bonito, Katsuwonus pelamis); skoljkasi
(svjezi, rashladeni ili zamrznuti) ?®;
termicki obradeno meso i termicki obradeni
mesni proizvodi “Y koji se prodaju
krajnjem potroSacu
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6.1.7.

Skoljkasi @V (dimljeni)

6,0 35,0

6.1.8.

Preradena hrana na bazi zitarica i hrana za
dojencad i malu djecu ® ?®

1,0 1,0

6.1.9.

Pocetna i prelazna hrana za dojencad,
ukljucujuéi pocetno i prelazno mlijeko za
dojencad )@

1,0 1,0

6.1.10.

Hrana za posebne medicinske
potrebe @) @) jsklju¢ivo namijenjena
dojencadi

1,0 1,0

6.1.11.

\Vlakna kakaa i od njih dobijeni proizvodi
namijenjeni za upotrebu kao sastojak hrane

3,0 15,0

6.1.12.

Cips od banane

2,0 20,0

6.1.13.

Dodaci ishrani koji sadrze botanicke
sastojke i njihove preparate ¢4 6) 57)
Dodaci ishrani koji sadrze propolis,
mati¢nu mlije¢, spirulinu ili njihove
preparate ¢4

10,0 50,0

6.1.14.

Suseno zacinsko bilje

10,0 50,0

6.1.15.

Suseni zacini, osim kardamona i
susenog Capsicum spp.

10,0 50,0

6.1.16.

Praskaste materije od hrane biljnog
porijekla za proizvodnju pica, osim
proizvoda navedenih u tatkama 6.1.2. 1
6.1.11 0

10,0 50,0

DIO SEDMI - Melamin i njegovi strukturni analozi

Hrana Maksimalno dozvoljene koli¢ine (mg/kg)
7.1, Melamin
7.1.1. Hrana, osim pocetne i prelazne hrane za 2,5
dojencad ©8)
7.1.2. Pocetna 1 prelazna hrana za dojencad u 1

prahu
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DIO OSMI - Sadrzani biljni toksini

potroSace

Hrana @ Maksimalno dozvoljene koli¢ine (g/kg)
8.1. Eruka kiselina, ukljucujuéi eruka

kiselinu vezanu u masti
8.1.1. Biljna ulja i masti koji se stavljaju na trziste 20,0

za krajnjeg korisnika ili za upotrebu kao

sastojak hrane, osim ulja podlanka, ulja

gorusSice 1 ulja boraca
8.1.2. Ulje podlanka, ulje gorusice ®? i ulje 50,0

boraca
8.1.3. Gorusica (zacin) 35,0
Hrana @ Maksimalno dozvoljene Koli¢ine (ng/kg)
8.2. Tropanski alkaloidi ¢

Atropin Skopolamin

8.2.1. Preradena hrana na bazi Zitarica te hrana za 1,0 1,0

dojencad 1 malu djecu koja sadrzi proso,

sirak, heljdu ili proizvode dobijene od

njih ®3) (29

Zbir atropina i skopolamina

8.2.2. Nepreradeno proso i sirak ® 5,0 od 1. septembra 2022.
8.2.3. Nepreradeni kukuruz @9, osim 15 od 1. septembra 2022.

—nepreradenog kukuruza namijenjenog

preradi vlaznim mljevenjem ©? j

—nepreradenog kukuruza za kokice
8.2.4. Nepreradena heljda ©) 10 od 1.septembra 2022.
8.2.5. Kukuruz za kokice 5,0 od 1.septembra 2022.

Proso, sirak i kukuruz koji se stavljaju na

trziSte za krajnje potroSace

Proizvodi mljevenja prosa, sirka i kukuruza
8.2.6. Heljda koja se stavlja na trziSte za krajnje 10 od 1. septembra 2022.
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Proizvodi mljevenja heljde

8.2.7. Biljne infuzije (suseni proizvod), osim 25 od 1. septembra 2022.
biljnih infuzija iz tacke 8.2.8.
8.2.8. Biljne infuzije (suseni proizvod) sjemenki 50 od 1. septembra 2022.
anisa
8.2.9. Biljne infuzije (tekucina) 0,20 od 1. septembra 2022.
Hrana @ Maksimalno dozvoljena koli¢ina (mg/kg)
8.3. Cijanovodonic¢na Kkiselina, ukljucujuéi
cijanovodoni¢nu kiselinu vezanu u
cijanogene glikozide
8.3.1. Nepreradene cijele 2" mrvljene, mljevene, 250
gnjecene i sjeckane sjemenke lana, osim
hrane navedene u tacki 8.3.2. 48
8.3.2. Nepreradene cijele, mrvljene, mljevene, 150
gnjecene 1 sjeckane sjemenke lana stavljene
na trziste za krajnjeg potrogaca (48) (49) (79)
8.3.3. INepreradeni cijeli, mrvljeni, mljeveni, 35
enjeceni 1 sjeckani bademi stavljeni na
trziSte za krajnjeg potrogaca “® (49) (79)
8.3.4. Nepreradena cijela, mrvljena, gnjecena i 20
sjeckana jezgra kajsije stavljena na trziSte
za krajnjeg potrodaga “® 49
8.3.5. Korijen kasave (svjeZ, oguljen) 50
8.3.6. Brasno od kasave i brasno od tapioke 10
Hrana Maksimalno dozvoljena koli¢ina (?(ug/kg)
8.4. Pirolizidinski alkaloidi
8.4.1. Biljne infuzije (suSeni proizvod)34 200
osim biljnih infuzija iz ta¢. 8.4.2. 1 8.4.4.
8.4.2. Biljne infuzije rooibosa, 400

anisa (Pimpinella anisum), mati¢njaka,
kamilice, majCine dusSice, paprene
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metvice, biljke Aloysia citrodora (suSeni
proizvod) 1 mjesavina koje se sastoje
isklju¢ivo od tog susenog bilja ™ 4
osim biljnih infuzija iz tacke 8.4.4.

8.4.3.

Caj (Camellia sinensis) i aromatizovani
aj ® (Camellia sinensis) (su$eni
proizvod) " osim &aja i aromatizovanog
Caja iz tacke 8.4.4.

150

8.4.4.

Caj (Camellia sinensis), aromatizovani
¢aj (™ (Camellia sinensis) i biljne
infuzije za dojencad i malu djecu (suseni
proizvod)

75

8.4.5.

Caj (Camellia sinensis), aromatizovani
caj (™ (Camellia sinensis) i biljne
infuzije za dojencad 1 malu djecu
(tekucina)

1,0

8.4.6.

Dodaci ishrani koji sadrze biljne sastojke
ukljucujuéi ekstrakte '®), osim dodataka
ishrani iz tacke 8.4.7.

400

8.4.7.

Dodaci ishrani na bazi polena ¢4
Polen i proizvodi od polena

500

8.4.8.

Listovi boraca (svjezi, zamrznuti)
stavljeni na trziste za krajnjeg
potrosaca (")

750

8.4.9

SusSeno bilje, osim susenog bilja iz tacke
8.4.10. ™

400

8.4.10.

Borac, ljup€ac, mazuran 1 origano
(suseni) 1 mjesavine koje se sastoje
isklju¢ivo od tog susenog bilja

1000

8.4.11.

Sjemenke kumina (zacin u sjemenu)

400

Hrana @

Maksimalno dozvoljene koli¢ine (mg/kg)

8.5.

Alkaloidi opijuma (®

8.5.1.

Cijele, mrvljene ili mljevene sjemenke
maka stavljene na trziSte za krajnjeg
potroSaca

20
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8.5.2.

Pekarski  proizvodi V" koji  sadrze
sjemenke maka i/ili od njih dobijene
proizvode /®

1,50

DIO DEVETI - Perhlorat

Hrana @ Maksimalno dozvoljene koli¢ine (mg/kg)
0. Perhlorat
0.1. 'Voce i povrée osim: 0,05
— Cucurbitaceae i kelja 0,10
— lisnatog povréa i bilja 0,50
0.2. Caj (Camellia sinensis), susen 0,75
Biljne i vo¢ne infuzije, suSene
0.3. Pocetna hrana za dojencad, prelazna hrana 0,01
za dojencCad, hrana za posebne medicinske
potrebe namijenjena dojenc¢adi i maloj djeci
i hrana za malu djecu ® @ 9)
Djegja hrana & ® 0,02
Preradena hrana na bazi Zitarica @ ) 34 0,01

DIO DESETI- Perfluoroalkilne supstance

Hrana @ Maksimalno dozvoljene Kkoli¢ine pg/kg vlazne mase
PFOS®) | PFOA®Y) | PENAGY | PFHxS(®0) Zbir

PFOS-a,
PFOA-a,
PFNA-a i
PFHXS-a
(80), (81)

10.1. Jaja 1,0 0,30 0,70 0,30 1,7

10.2. Proizvodi ribarstva ® i

skoljkasi @¥
10.2.1. Riblje meso Y- 22)
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10.2.1.1.

MisSiéno meso riba, osim
onih navedenih u 10.2.1.2.
i 10.2.1.3.

Misiéno meso riba navedenih
u10.2.1.2.110.2.1.3., ako je
namijenjeno proizvodnji
hrane za dojenc¢ad 1 malu
djecu.

2,0

0,20

0,50

0,20

2,0

10.2.1.2.

Misi¢no meso sljedecih riba,
ako nije namijenjeno
proizvodnji hrane za
dojenc¢ad 1 malu djecu:

balticka haringa (Clupea
harengus membras)

palamida
(vrste Sarda i Orcynopsis)

manji¢ (Lota lota)
papalina (Sprattus sprattus)

iverak (Platichthys
flesus i Glyptocephalus
cynoglossus)

cipal glavas (Mugil
cephalus)

Sarun (Trachurus trachurus)
Stuke (Esox spp.)

iverak zlatopjeg
(Pleuronectes i Lepidopsetta)

srdele (Sardina spp.)

lubini (Dicentrarchus spp.)
pangazius

(vrste Silurus i Pangasius)

morska paklara (Petromyzon
marinus)

linjak (Tinca tinca)

ozimica (Coregonus

albula i Coregonus
vandesius)

svjetlice (Phosichthys
argenteus)

7,0

1,0

2,5

0,20

8,0




divlji losos i divlja pastrva
(divlje

vrste Salmo i Oncorhynchus)
atlantski vukovi

(Anarhichas spp.)

10.2.1.3.

Misiéno meso sljedecih riba,
ako nije namijenjeno
proizvodnji hrane za
dojenc¢ad i malu djecu:

in¢uni (Engraulis spp.)
mrena (Barbus barbus)
deverike (Abramis spp.)
zlatov¢ice (Salvelinus spp.)
jegulje (Anguilla spp.)
smudevi (Sander spp.)
grgec¢ (Perca fluviatilis)
bodorka (Rutilus rutilus)
snjetac (Osmerus spp.)
ozimice (Coregonus spp.)

35

8,0

8,0

1,5

45

10.2.2.

Ljuskavaci ®)¢2j
skoljkasi ®)
Maksimalno dozvoljene
koliCine za ljuskavce
primjenuju se na misi¢no
meso iz klijesta i
abdomena. %

U sluc¢aju rakova i rakovima
slicnih ljuskavaca
(Brachyura i Anomura)
misi¢no meso iz klijesta.

3,0

0,70

1,0

1,5

5,0

10.3.

Meso i jestivi nusproizvodi
klanja ©

10.3.1.

Meso goveda, svinja i peradi

0,30

0,80

0,20

0,20

1,3

10.3.2.

Ovcije meso

1,0

0,20

0,20

0,20

1,6

10.3.3.

Nusproizvodi klanja goveda,
ovaca, svinja i zivine

6,0

0,70

0,40

0,50

8,0




10.3.4.

Meso divljaci, osim 50 3,5 15 0,60 9,0
medvjedeg mesa
10.3.5. Nusproizvodi klanja divljih | 50 25 45 3,0 50

zivotinja, osim medvjedih
nusproizvoda klanja




ANEKS 11
DIO PRVI - NIVOI REFERENTNIH VRIJEDNOSTI PRISUSTVA AKRILAMIDA U HRANI

Nivoi referentnih vrijednosti prisustva akrilamida u hrani iz ¢lana 11. stava 1. jesu sljedeci:

Hrana Nivo referentne vrijednosti [pg/kg]
Pomfrit (gotov) 500
Cips od svjezeg krompira i od krompirovog tijesta 750

Krekeri na bazi krompira
Ostali proizvodi od krompirovog tijesta

Meki hljeb
a) hljeb na bazi pSenice 50
b) meki hljeb koji nije na bazi psenice 100

Zitarice za doru¢ak (osim kase od zobenih pahuljica)

- proizvodi od mekinja i Zitarice od cijelog 300
zrna, ekspandirane Zitarice

- proizvodi na na bazi pSenice i razi ©” 300

- proizvodi na bazi kukuruza, zobi, pira, je¢ma 150
i pirin¢a 7

Keks i vafli 350

Krekeri osim krekera na bazi krompira 400

Hrskavi hljeb 350

Medenjaci 800

Proizvodi sli¢ni drugim proizvodima iz ove 300

kategorije

PrZena kafa 400
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Instant (rastvorljiva) kafa 850

Zamjene za kafu

a) zamjene za kafu iskljucivo na bazi zitarica 500

b) zamjene za kafu na bazi mjeSavine Zitarica i (68)
cikorije

C) zamjene za kafu iskljucivo na bazi cikorije 4 000

Djecija hrana, preradena hrana na bazi zitarica za 40

dojenéad i malu djecu, osim keksa i dvopeka 9

Keks i dvopek za dojendad i malu djecu ©9 150

DIO DRUGI - MJERE ZA UBLAZAVANJE UCINAKA IZ CLANA 12. STAVA (1)

Ako mjere za ublazavanje u¢inaka u ovom Dijelu ukljucuju upotrebu prehrambenih aditiva i drugih
supstanci, prehrambeni aditivi i druge supstance upotrebljavaju se u skladu sa odredbama
predvidenim u Pravilniku o prehrambenim enzimima i Pravilniku o prehrambenim aditivima.

l. PROIZVODI OD SIROVOG KROMPIRA

Izbor odgovarajucih sorti krompira

1. Subjekti u poslovanju s hranom (dalje u tekstu: ,,subjekti”) utvrduju i upotrebljavaju sorte
krompira odgovarajuée za vrstu proizvoda u kojima je udio prekursora akrilamida, kao §to
su redukujuéi Seceri (fruktoza i glukoza) 1 asparagin, najniZi s obzirom na regionalne
uslove.

2. Subjekti upotrebljavaju sorte krompira koje su skladiStene u uslovima primjenjivim za
odredenu sortu krompira i na razdoblje skladiStenja propisano za odredenu sortu.
SkladiSteni krompir upotrebljava se u okviru razdoblja u kojem je o€uvan njihov optimalni
kvalitet.

3. Subjekti utvrduju sorte krompira s nizim potencijalom stvaranja akrilamida tokom uzgoja,
skladiStenja 1 prerade hrane. Rezultati se dokumentuju.
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Kriterijumi prihvatljivosti

1. Subjekti u svojim mjerama u pogledu snabdijevanja krompirom navode najveci zabiljezeni
sadrzaj redukujucih Secera u krompiru 1 najvecu zabiljezenu koli¢inu natucenih, pjegavih
ili oSte¢enih krompira.

2. Ako se navedeni sadrzaj redukujucih Secera u krompiru i koli¢ina natucenih, pjegavih ili
ostecenih krompira prekorace, subjekti mogu prihvatiti snabdijevanje tako Sto ¢e navesti
dodatne dostupne mjere za ublazavanje uéinaka koje je potrebno provesti kako bi se
osiguralo da prisutnost akrilamida u kona¢nom proizvodu bude najniza realno ostvariva
ispod nivoa referentne vrijednosti iz Aneksa Il Dio prvi.

SkladiStenje i prevoz krompira

1. U skladistima kojima subjekti sami upravljaju:
— temperatura mora odgovarati sorti krompira koja se skladisti 1 biti viSa od 6 °C,
— nivo vlaznosti mora biti takav da se povecanje sadrzaja Secera u krompiru uslijed
starenja svede na najmanju mogucu mjeru,
— ako je dozvoljeno, klijanje krompira koji je dugo uskladisten sprecava se pomocu
odgovarajucih sredstava,
— tokom skladiStenja provjerava se nivo redukujuéih Seéera u krompiru.

2. Redukujudi Se€eri u serijama krompira prate se za vrijeme berbe.

3. Subjekti navode uslove u toku prevoza krompira u pogledu temperature i trajanja, narocito
ako su spoljne temperature znatno niZze od temperaturnog reZzima koji se primjenjuje tokom
skladiStenja, kako bi osigurali da temperatura tokom prevoza krompira ne bude niza od
temperaturnog rezima koji se primjenjuje tokom skladistenja. Ti podaci se dokumentuju.

(a) CIPS OD KROMPIRA IZREZANOG NA PLOSKE
Oblikovanje receptura i postupka

1. Subjekat navodi temperaturu ulja za przenje na izlazu iz friteze za svaku vrstu proizvoda.
Te temperature moraju biti $to je moguce nize za odredenu liniju 1 za odredeni proizvod, u
skladu sa standardima kvaliteta 1 bezbjednosti hrane te uzimaju¢i u obzir relevantne
¢injenice kao S$to su proizvodac friteze, vrsta friteze, sorta krompira, ukupna suva mateija,
veli¢ina krompira, uslovi uzgoja, sadrzaj Secera, sezonski uticaji i ciljni sadrzaj vlage u
proizvodu.

2. Ako je temperatura ulja za przenje na izlazu iz friteze viSa od 168 °C zbog odredenog
proizvoda, oblikovanja ili tehnologije, subjekti dostavljaju podatke kojima se dokazuje da
je nivo akrilamida u gotovom proizvodu najnizi realno ostvarivi te da je nivo referentne
vrijednosti ostvaren iz Aneksa Il Dio prvi.

3. Za svaku vrstu proizvoda subjekti moraju navesti najveci realno ostvarivi sadrzaj vlage u
proizvodu nakon przZenja za odredenu proizvodnu liniju i za odredeni proizvod, u skladu sa



ocekivanim standardima kvaliteta i bezbjednosti hrane te uzimajuci u obzir relevantne
faktore kao Sto su sorta krompira, sezonski uticaji, veli¢ina gomolja 1 temperatura na izlazu
iz friteze. Sadrzaj vlage u proizvodu ne smije biti manji od 1,0 %.

Subjekti se sluze trakom za (ru¢no i/ili opti¢ko-elektronsko) razvrstavanje Cipsa od
krompira po bojama nakon przenja.

(b) POMFRIT I OSTALI PROIZVODI OD REZANOG KROMPIRA PRZENI U
DUBOKOM ULJU ILI PECENI

Oblikovanje receptura i postupka

1.

Prisutnost redukujucih Secera u krompiru ispituje se prije njegove upotrebe. Ispitivanje se
moze provesti kontrolnim przenjem uz upotrebu boja kao pokazatelja moguceg velikog
sadrzaja redukujuceg Secera: indikativno ispitivanje przenjem 20 — 25 Stapica iz sredine
krompira koji se prze kako bi se uporedile boje przenih $tapi¢a krompira s bojom Stapica
sa skice za nijanse boja USDA/Munsell odnosno s kalibracionih ,skica pojedinih
proizvodaca za male subjekte”. Konacna boja przenog proizvoda moze se izmjeriti 1
pomocu posebnih uredaja (npr. Agtron).

Subjekti moraju ukloniti nezrele krtole koji imaju malu masu kada se potope u vodu i visok
nivo redukujucih Secera. Te krtole se mogu ukloniti stavljanjem u rasol ili sli¢an rastvor u
kojem nezrele krtole plutaju ili prethodnim pranjem krompira kako bi se otkrile lose krtole.
Subjekti moraju ukloniti pretanke komadi¢e odmah nakon rezanja kako bi se izbjegla
pojava zagorjelih komada u konacnom pripremljenom proizvodu.

Subjekti moraju blansirati Stapic¢e krompira kako bi uklonili dio redukujucih Secera sa
spoljne strane Stapica.

Subjekti moraju prilagoditi sisteme blansiranja posebnim obiljezjima kvaliteta dolaznih
sirovina i oni moraju ostati unutar granica specifikacije u pogledu boje gotovog proizvoda
Subjekti moraju sprijeciti (enzimsku) promjenu boje i tamnjenje proizvoda od krompira
nakon pripreme. To se moze osigurati primjenom dinatrijum difosfata (E 450) kojim se i
snizava pH-vrijednost vode za ispiranje te spreava reakcija koja uzrokuje tamnjenje.
Izbjegava se upotreba redukujucih Secera kao sredstva za posmedivanje. Oni se mogu
upotrijebiti samo ako je potrebno kako bi se neprekidno ostalo unutar granica specifikacija.
Subjekti kontroliSu boju kona¢nog proizvoda provjeravanjem njegove boje. Ako je to
potrebno nakon blanSiranja, postizanje trazene boje kona¢nog proizvoda omogucava se
kontrolisanim dodavanjem dekstroze. Kontrolisano dodavanje dekstroze nakon blanSiranja
dovodi do nizih nivoa akrilamida u kona¢nom pripremljenom proizvodu c¢ija je boja
istovjetna boji zapazenoj kod neblanSiranih proizvoda koji sadrze samo prirodno
nakupljene redukujuce Secere.



Informacije za krajnje korisnike

1.

Subjekti za krajnje korisnike na ambalazi i/ili putem drugih komunikacionih kanala navode
preporucene metode pripreme u kojima navode vrijeme, temperaturu i koli¢inu predvidenu
za pecnicu/fritezu/tavu. Nacin preporucene pripreme mora biti jasno prikazan potrosacima
na svim pakovanjima proizvoda u skladu sa Pravilnikom o pruzanju informacija
poroSacima o hrani.

Preporucene metode pripreme moraju biti u skladu sa potrebama kupca i zahtjevima za
profesionalne krajnje korisnike te ih je potrebno potvrditi za svaku vrstu proizvoda kako bi
se osiguralo da proizvodi imaju optimalan senzorni kvalitet i najsvjetliju prihvatljivu boju
za navedenu metodu pripreme (npr. u fritezi, peénici) te da je njihov nivo akrilamida nizi
od nivoa referentne vrijednosti utvrdene u Aneksu Il Dio prvi.

Subjekti krajnjim korisnicima koji nisu potrosaci moraju preporuciti da bi osobama koje
rade s hranom (npr. kuvarima) morali obezbjediti alate potrebne za osiguranje dobrih
metoda pripreme i obezbjediti im kalibrisanu opremu (npr. vremenske prekidace, krivulje
przenja, skice nijansi boja (npr. sustav Munsell koji upotrebljava ministarstvo
poljoprivrede Sjedinjenih Drzava)) ili barem jasne fotografije s ciljnim kona¢nim bojama
pripremljenog proizvoda.

Konkretno, subjekti moraju krajnjim korisnicima preporuciti da:

- pri przenju odrzavaju temperaturu izmedu 160 °C i 175 °C te pri upotrebi peénice
izmedu 180 °C i 220 °C. Niza temperatura S& moze upotrebljavati kada je ukljucen
ventilator,

- uredaj za kuvanje (npr. pe¢nicu, fritezu na vru¢ vazduh) prethodno zagriju na
odgovarajucu temperaturu izmedu 180 °C i 220 °C u skladu sa uputstvom za pripremu
koje se nalazi na pakovanju, zavisno od specifikacija proizvoda i lokalnih zahtjeva,

- krompir peku ili prZze dok ne dobiju zlatnoZutu boju,

- krompir ne prepeku,

- proizvode koji se pripremaju u pecnici okrenu nakon 10 minuta ili na isteku polovine
ukupnog vremena pripreme,

- slijede preporucena uputstva proizvodaca za pripremu,

- u slucaju pripreme manje koli¢ine krompira od one navedene na pakovanju, smanje
vrijeme pripreme kako bi izbjegli prekomjerno smedenje proizvoda,

- ne prepune Kkorpicu za przenje, ve¢ je napune do oznake koja oznacava polovinu kako
bi se izbjeglo prekomjerno upijanje ulja pri duzem vremenu przenja.



CIPS OD KROMPIROVOG TIJESTA, GRICKALICE, KREKERI I OSTALI
PROIZVODI OD KROMPIROVOG TIJESTA

Sirovine

1.

2.

Subjekti za svaki proizvod navode ciljane vrijednosti za redukujucée Secere u sastojcima na
bazi dehidriranog krompira.

Ciljane vrijednosti redukujucih Secera u predmetnim proizvodima postavljaju se na najnizi
moguci nivo, uzimajuci u obzir sve relevantne faktore u oblikovanju i proizvodnji gotovog
proizvoda, kao $to je koli¢ina sastojaka na bazi krompira u recepturi za proizvod, moguce
dalje mjere za ublazavanje uc¢inaka, dodatnu preradu tijesta, sezonske uticaje i sadrzaj vlage
u gotovom proizvodu.

Ako je sadrzaj redukujucih Secera veéi od 1,5 %, subjekti dostavljaju podatke kojima se
dokazuje da je nivo akrilamida u gotovom proizvodu najniZi realno ostvariv ispod nivoa
referentne vrijednosti iz Aneksa Il Dio prvi.

Oblikovanje receptura i postupka

1.

Sastojci na bazi dehidriranog krompira moraju se analizirati prije nego $to ih dobavljac ili
korisnik upotrijebi kako bi se dokazalo da sadrzaj Se¢era ne premasuje utvrdeni nivo.

Ako sastojci na bazi dehidriranog krompira prekoracuju utvrdeni nivo Secera, subjekti
navode dodatne mjere za ublazavanje ucinaka koje je potrebno provesti kako bi se
osiguralo da je nivo akrilamida u kona¢nom proizvodu najniZi realno ostvarivi ispod nivoa
referentne vrijednosti iz Aneksa Il Dio prvi.

Subjekti za svaki proizvod moraju preispitati mogucnost upotrebe djelimi¢ne zamjene
sastojaka na bazi krompira sastojcima koji imaju manji potencijal za stvaranje akrilamida.
U sistemima koji se zasnivaju na mokrom tijestu, ako je moguce te uzimajuci u obzir da
efekti ublazavanja tih supstanci ne moraju biti sinergijski, §to se posebno odnosi na
upotrebu asparaginaze i snizavanje pH-vrijednosti, subjekti moraju razmotriti upotrebu
sljede¢ih supstanci:

- asparaginaze,
- kiselina ili njihovih soli (radi snizavanja pH-vrijednosti tijesta),
- kalcijumovih soli.

Ako se Cips, grickalice ili krekeri od krompirovog tijesta prze, subjekti za svaki proizvod
moraju odrediti temperaturu ulja za przenje na izlazu iz friteze, kontrolisati te temperature
i voditi evidenciju kako bi dokazali sprovodenje kontrola.

Temperature ulja na izlazu iz friteze moraju biti $to je moguce niZe za odredenu liniju i za
odredeni proizvod, u skladu sa propisanim standardima kvaliteta i bezbjednosti hrane te
uzimajuci u obzir relevantne faktore kao $to su proizvodac friteze, vrsta friteze, sadrzaj
Secera i ciljani sadrzaj vlage u proizvodu.



10.

Ako je temperatura visa od 175 °C na izlazu iz friteze, subjekti dostavljaju podatke kojima
se dokazuje da je nivo akrilamida u gotovom proizvodu ispod nivoa referentne vrijednosti
navedene u Aneksu Il Dio prvi.

(Napomena: vecéina proizvoda u obliku kuglice przi se na temperaturama visima od 175 °C
zbog njihovog vrlo kratkog vremena przenja i temperatura potrebnih kako bi se postiglo
potrebno Sirenje i tekstura tih proizvoda).

AKo se ¢ips, grickalice ili krekeri od krompirovog tijesta peku, subjekti za svaki proizvod
moraju odrediti temperaturu peCenja na izlazu iz pecnice i voditi evidenciju kako bi
dokazali provodenje kontrola.

Temperature ulja na izlazu iz pe¢nice/kraju postupka suSenja moraju biti §to je moguce
nize za odredenu liniju i za odredeni proizvod, u skladu sa o€ekivanim standardima
kvaliteta i bezbjednosti hrane te uzimajuéi u obzir relevantne faktore kao §to su vrsta
uredaja, sadrzaj redukujuéeg Secera u sirovom proizvodu i sadrzaj vlage u proizvodu.
Ako je temperatura na kraju postupka pecenja/susenja visa od 175 °C, subjekti dostavljaju
podatke kojima se dokazuje da je nivo akrilamida u gotovom proizvodu ispod nivoa
referentne vrijednosti navedene u Aneksu Il Dio prvi.

Za svaki pojedinacni proizvod subjekti moraju navesti najveci realno ostvarivi sadrzaj
vlage u proizvodu nakon przenja ili pecenja za odredenu proizvodnu liniju i za odredeni
proizvod, u skladu sa standardima kvaliteta proizvoda i bezbjednosti hrane te uzimajuéi u
obzir temperaturu na izlazu iz friteze i temperaturu pecenja, odnosno susenja. Sadrzaj vlage
u kona¢nom proizvodu ne smije biti manji od 1,0%.

FINI PEKARSKI PROIZVODI

Mjere za ublazavanje u¢inaka u ovom Poglavlju primjenjuju se na fine pekarske proizvode kao §to
su kolaci¢i, keks, dvopek, ploCice od Zitarica, slatke pogacice, korneti, vafli, Cajne pogace i
medenjaci, te na nezasladene proizvode kao $to su krekeri, hrskavi hljeb i zamjene za hljeb. U ovoj
kategoriji je kreker suvi keks (peceni proizvod od brasna od Zitarica), npr. slani krekeri, razani
hrskavi hljeb i maces.

Agronomija

U slucaju ugovorne poljoprivredne proizvodnje, u okviru koje proizvodaci subjektima direktno
dostavljaju svoje poljoprivredne proizvode, subjekti osiguravaju primjenu sljedecih zahtjeva kako
bi se sprijecili poviSeni nivoi asparagina u Zitaricama:

- pridrzavanje pravila dobre poljoprivredne prakse u pogledu dubrenja, posebno kako bi
se odrzali ujednaceni nivoi sumpora u zemljiStu i osigurala pravilna primjena azota,



- pridrzavanje pravila dobre fitosanitarne prakse kako bi se osigurala primjena dobre
prakse u pogledu mjera za zaStitu usjeva radi spre¢avanja gljivicnih infekcija.

Subjekti provode kontrole kako bi provjerili djelotvornost primjene prethodno navedenih zahtjeva.

Oblikovanje receptura i proizvoda

Subjekti tokom postupka proizvodnje primjenjuju sljede¢e mjere za ublazavanje ucinaka:

1.

Subjekti moraju za relevantne proizvode razmotriti mogucnost potpune ili djelimi¢ne
zamjene amonijum bikarbonata zamjenskim sredstvima za dizanje tijesta, kao Sto su:

a) soda bikarbona i regulatori kiselost

b) smanjenje koli¢ine sode bikarbone i dinatrijum difosfata, odnosno njihovu potpunu ili

djelimi¢nu zamjenu organskim kiselinama ili njihovim jedinjenjima sa kalijumom.

U okviru tog razmatranja subjekti osiguravaju da upotreba navedenih zamjenskih sredstava
za dizanje tijesta ne dovede do organolepti¢ikih promjena (ukus, izgled, tekstura itd.) ili
povecanja ukupnog sadrzaja natrijuma koji bi uticali na identitet proizvoda i njegov prijem
kod potrosaca.

U proizvodima ¢ije oblikovanje to dozvoljava subjekti zamjenjuju fruktozu ili sastojke koji
sadrze fruktozu, kao $to su sirupi i med, glukozom ili neredukujué¢im Seéerima kao $to je
saharoza i to posebno, ako je moguée, u recepturama koje sadrze amonijum bikarbonat te
uzimajuci u obzir ¢injenicu da zamjena fruktoze ili ostalih redukujucih Secera moze
prouzrokovati izmjenu identiteta proizvoda zbog gubitka ukusa i nastanka boje.

Subjekti upotrebljavaju asparaginazu ako se smatra djelotvornom i ako je njena upotreba
moguca radi umanjenja sadrzaja asparagina i smanjenja mogucnosti formiranja akrilamida.
Subjekti uzimaju u obzir da upotreba asparaginaze u recepturama sa velikim sadrzajem
masti, malim sadrZajem vlage ili visokom pH-vrijednoS$¢u ima ogranicen ili nikakav efekat
na nivo akrilamida.

Ako je to moguce s obzirom na obiljezja proizvoda, subjekti preispituju moguénost
djelimi¢ne zamjene pSeni¢nog brasna drugim brasnom od Zzitarica, kao S$to je pirinac,
uzimajuci u obzir da ¢e se svaka promjena odraziti na postupak pe€enja i organolepticka
svojstva proizvoda. Razliite vrste zitarica sadrze razliCite nivoe asparagina (obi¢no su
nivoi asparagina najvi§i u razi, a potom, opadaju¢im redoslijedom, u zobi, pSenici,
kukuruzu, a najnize su u pirincu).

Subjekti u okviru procjene rizika uzimaju u obzir uticaj sastojaka finih pekarskih proizvoda
koji mogu prouzrokovati povecane nivoe akrilamida u kona¢nom proizvodu te
upotrebljavaju sastojke koji nemaju takve efekte i zadrzavaju fizicka i organolepticka
svojstva (kao bademi peceni na nizoj umjesto na visoj temperaturi te suvo voce kao izvor
fruktoze).

Subjekti osiguravaju da dobavljaci sastojaka koji su termicki obradeni i podlozni nastajanju
akrilamida provedu procjenu rizika nastajanja akrilamida 1 prikladne mjere za ublazavanje
ucinaka.



7.

8.

Subjekti osiguravaju da promjena proizvoda koji poticu od dobavljaca u takvim
slucajevima ne dovede do povecanih nivoa akrilamida.

Subjekti moraju koliko je to moguce razmatrati moguénost dodavanja organskih kiselina
postupku proizvodnje ili smanjenja pH-vrijednosti u kombinaciji s ostalim mjerama za
ublazavanje uinaka i uzimajuci u obzir da to moze dovesti do organolepti¢kih promjena
(slabije smedenje, promjena ukusa).

Prerada

Subjekti preduzimaju sljede¢e mjere za ublazavanje ucinaka pri proizvodnji finih pekarskih
proizvoda te osiguravaju da su preduzete mjere u skladu sa obiljezjima proizvoda i zahtjevima u
pogledu bezbjednosti hrane:

1.

Subjekti primjenjuju ulazne podatke u pogledu toplote, odnosno kombinaciju vremena i
temperature kojom se najefikasnije ograni¢ava nastajanje akrilamida i istovremeno
ostvaruju ciljane karakteristike proizvoda.

Subjekti povecavaju sadrzaj vlage u konacnom proizvodu kako bi se ostvarili ciljani
kvalitet proizvoda, potreban rok trajanja proizvoda i standardi bezbjednosti hrane.
Proizvodi se peku dok ne postignu krajnju svjetliju nijansu gotovog proizvoda kako bi se
ostvarili ciljani kvalitet proizvoda, potreban rok trajanja proizvoda i standardi bezbjednosti
hrane.

Pri razvoju novih proizvoda subjekti u okviru svoje procjene rizika uzimaju u obzir veli¢inu
1 povrSinu odredenog proizvoda, imajuci u vidu da mala veli€ina proizvoda mozZe rezultirati
viSim nivoima akrilamida zbog uticaja toplote.

S obzirom na to da bi se odredeni sastojci koji se upotrebljavaju u proizvodnji finih
pekarskih proizvoda mogli termicki obraditi nekoliko puta (na primjer proizvodi od
prethodno preradenih Zitarica, orasasti plodovi, sjemenke, suvo voce itd.), sto dovodi do
povecanja nivoa akrilamida u gotovim proizvodima, subjekti prilagodavaju oblikovanje
proizvoda i postupka kako bi bio u skladu sa nivoima referentnih vrijednosti akrilamida
navedenim u Dijelu prvom ovog Aneksa. Konkretnije, subjekti ne smiju ponovo obradivati
zagorjele proizvode.

Za predmjesavine proizvoda koje se stavljaju na trziSte kako bi se pripremile kod kuce ili
u ugostiteljskim objektima subjekti svojim kupcima moraju pruziti uputstva za pripremu
kako bi osigurali da nivoi akrilamida u kona¢nim proizvodima budu najnize realno
ostvarivi ispod nivoa referentnih vrijednosti.



V.

ZITARICE ZA DORUCAK

Agronomija

U slu¢aju ugovorne poljoprivredne proizvodnje, u okviru koje proizvodaci subjektima direktno
dostavljaju svoje poljoprivredne proizvode, subjekti osiguravaju primjenu sljedec¢ih zahtjeva kako
bi se sprijecili povecani nivoi asparagina u zitaricama:

pridrzavanje pravila dobre poljoprivredne prakse u pogledu dubrenja, posebno kako bi se
odrzali ujednaceni nivoi sumpora u zemljiStu i osigurala pravilna primjena azota,
pridrzavanje pravila dobre fitosanitarne prakse kako bi se osigurala primjena dobre prakse
u pogledu mjera za zastitu usjeva radi spreavanja gljivi¢nih infekcija.

Subjekti provode kontrole kako bi provjerili primjenu prethodno navedenih zahtjeva u praksi.

Receptura

1.

S obzirom na to da proizvodi od kukuruza ili pirin¢a uglavnom imaju manje akrilamida od
proizvoda pripremljenih od pSenice, razi, zobi 1 je¢ma, subjekti prema potrebi razmatraju
upotrebu kukuruza i pirinca pri razvoju novih proizvoda uzimajuéi u obzir da ¢e se svaka
promjena odraziti na postupak proizvodnje i1 organoleptic¢ka svojstva proizvoda.
Subjekti kontrolisu stope dodavanja u trenutku dodavanja redukujucih Seéera (npr. fruktoze
1 glukoze) 1 sastojaka koji sadrze redukujuce Secere (npr. meda), uzimajuci u obzir njihov
uticaj na organolepticka svojstva 1 funkcionalnosti postupka (stvaranje nakupljanja
povezivanjem), a koji mogu imati efekat prekursora za nastajanje akrilamida ako se dodaju
prije faze toplotne obrade.
Subjekti u okviru procjene rizika u obzir uzimaju udio akrilamida iz termicki obradenih,
suvih sastojaka kao $to su peceni 1 tostirani oraSasti plodovi 1 vo¢e suSeno u pecnici te
upotrebljavaju zamjenske sastojke ako je zbog predmetnog udjela akrilamida izvjesno da
¢e njegov nivo u gotovom proizvodu biti iznad nivoa referentne vrijednosti navedene u
Aneksu Il Dio prvi.
Za sastojke koji su termiCki obradeni i koji sadrze 150 mikrograma akrilamida po
kilogramu (pg/kg) ili vise, subjekti preduzimaju sljedece mjere:

- uspostavljaju registar takvih sastojaka

- provode revizije i/ili analize dobavljaca,

- osiguravaju da dobavlja¢ ne napravi nikakve izmjene takvih sastojaka kojima bi se

povecali nivoi akrilamida.

Ako se zitarice nalaze u tijestu, a postupak proizvodnje omogucava dovoljno vremena,
temperaturu 1 sadrzaj vlage za smanjenje nivoa asparagina uz pomocu asparaginaze
subjekti, prema potrebi, upotrebljavaju asparaginazu pod uslovom da iz toga ne proizlazi
nepovoljan efekat na ukus ili rizik od preostale enzimske aktivnosti.



Prerada

Pri proizvodnji Zitarica za dorucak subjekti preduzimaju sljedeée mjere za ublazavanje ucinaka te
osiguravaju da preduzete mjere budu u skladu sa obiljezjima proizvoda i zahtjevima u pogledu
bezbjednosti hrane:

1.

V.

Subjekti procjenom rizika utvrduju klju¢ne korake toplotne obrade u postupku proizvodnje

tokom kojih nastaje akrilamid.

S obzirom na to da viSa temperatura i duze vrijeme zagrijavanja dovode do viSih nivoa

akrilamida, subjekti moraju utvrditi djelotvornu kombinaciju temperature i vremena

zagrijavanja kako bi nastajanje akrilamida sveli na najmanju mogucu mjeru, a da ne ugroze

ukus, teksturu, boju, bezbjednost i rok trajanja proizvoda.

Kako bi se izbjeglo naglo povecanje akrilamida, subjekti kontroliSu temperaturu, vrijeme 1

stope unoSenja radi ostvarenja sljedeceg najmanjeg moguceg sadrzaja vlage u konacnom

proizvodu nakon konaéne toplotne obrade kako bi se ostvarili ciljani kvalitet proizvoda,

potreban rok trajanja proizvoda i standardi bezbjednosti hrane:

- tostirani proizvodi: 1 g/100 g za ekstrudirane proizvode, 1 g/100g za proizvode
pripremljene u serijama, 2 g/100 g za proizvode podvrgnute parenju i valjanju,

- direktno ekspandirani proizvodi: 0,8 g/100 g za ekstrudirane proizvode,

- peceni proizvodi: 2 g/100 g za proizvode koji se kontinuirano peku,

- punjeni proizvodi: 2 g/100 g za ekstrudirane proizvode,

- ostalo suSenje: 19/100g za proizvode pripremljene u serijama, 0,8 g/100g za
ekspandirane proizvode.

Subjekti mjere sadrzaj vlage te navode koncentraciju akrilamida u suvoj materiji kako bi
se otklonila moguénost zabune zbog promjena sadrZaja vlage.

Ponovnom obradom proizvoda u okviru postupka moguce je proizvesti viSe nivoa
akrilamida zbog viSekratne izloZenosti koracima toplotne obrade. Stoga subjekti
procjenjuju uticaj ponovne obrade na nivoe akrilamida te smanjuju ili uklanjaju ponovnu
obradu.

Subjekti uspostavljaju postupke kao §to su kontrole temperature i prac¢enje radi spreCavanja
pojave zagorjelih proizvoda.

KAFA

Receptura

Pri razmatranju sastava mjeSavine kafe subjekti u okviru procjene rizika u obzir uzimaju da
proizvodi od zrna kafe vrste robusta obi¢no imaju vise nivoa akrilamida od proizvoda od zrna kafe
vrste arabika.



Prerada

1.

VI.

Subjekti odreduju klju¢ne uslove przenja kako bi osigurali nastajanje najmanje moguceg
nivoa akrilamida u okviru ciljanog profila ukusa.

Kontrola uslova przenja ukljucuje se u preduslovni program (PRP) kao dio dobre
proizvodacke prakse (DPP).

Ako je moguée 1 ako bi se time smanjila prisutnost akrilamida, subjekti razmatraju
upotrebu tretmana asparaginazom.

ZAMJENE ZA KAFU SA SADRZAJEM ZITARICA VECIM OD 50 %

Agronomija

U slu¢aju ugovorne poljoprivredne proizvodnje, u okviru koje proizvodaci subjektima direktno

dostavljaju svoje poljoprivredne proizvode, subjekti osiguravaju primjenu sljedecih zahtjeva kako

bi se sprijecili povecani nivoi asparagina u zitaricama:

pridrzavanje pravila dobre poljoprivredne prakse u pogledu dubrenja, posebno kako bi se
odrzali ujednaceni nivoi sumpora u zemljistu i osigurala pravilna primjena azota,
pridrzavanje pravila dobre fitosanitarne prakse kako bi se osigurala primjena dobre prakse
u pogledu mjera za zastitu usjeva radi spreavanja gljivi¢nih infekcija.

Subjekti provode kontrole kako bi provjerili primjenu prethodno navedenih zahtjeva u praksi.

Receptura

1. S obzirom na to da proizvodi od kukuruza ili pirina uglavnom imaju manje akrilamida od

proizvoda pripremljenih od pSenice, razZi, zobi 1 je€ma, subjekti prema potrebi razmatraju
upotrebu kukuruza i pirinca pri razvoju novih proizvoda te uzimaju u obzir da ¢e se svaka
promjena odraziti na postupak proizvodnje i organolepticka svojstva proizvoda.

Subjekti kontroliSu stope dodavanja u trenutku dodavanja redukujucih Secera (npr. fruktoze
1 glukoze) 1 sastojaka koji sadrze redukujuce Secere (npr. meda), uzimajuci u obzir njihov
uticaj na organolepticka svojstva i funkcionalnosti postupka (stvaranje nakupljanja
povezivanjem), a koji mogu imati efekat prekursora za nastajanje akrilamida ako se dodaju
prije faze toplotne obrade.

Ako se zamjene za kafu ne rade iskljuCivo na bazi Zzitarica, subjekti prema potrebi
upotrebljavaju druge sastojke koji dovode do nizih nivoa akrilamida nakon prerade na
visokoj temperaturi.

Prerada

1. Subjekti odreduju kljucne uslove przenja kako bi osigurali nastajanje najmanje moguceg

nivoa akrilamida u okviru ciljanog profila ukusa.



2. Kontrola uslova przenja ukljucuje se u preduslovni program (PRP) kao dio dobre
proizvodacke prakse (DPP).

VIl. ZAMJENE ZA KAFU SA SADRZAJEM CIKORIJE VECIM OD 50 %

Subjekti kupuju samo sortre sa niskim sadrzajem asparagina i osiguravaju da tokom rasta cikorije
nije bilo naknadne i prekomjerne primjene azota.

Receptura

Ako se zamjene za kafu na rade iskljucivo od cikorije, odnosno sadrzaj cikorije je manji od 100 %
i veci od 50 %, subjekti dodaju druge sastojke, kao $to su vlakna cikorije i przene Zitarice jer su se
oni pokazali u¢inkovitim u smanjenju sadrzaja akrilamida u kona¢nom proizvodu.

Prerada

1. Subjekti odreduju kljuéne uslove przenja kako bi osigurali nastajanje najmanje moguce
nivoa akrilamida u okviru ciljanog profila ukusa. Zakljucci se biljeze.

2. Kontrola uslova prZzenja ukljucuje se u proizvodacki sistem upravljanja bezbjednoscu
hrane.

VIII. KEKS ZA DJECU I ZITARICE ZA DOJENCAD

U sluc¢aju ugovorne poljoprivredne proizvodnje, u okviru kojeg proizvodaci subjektima direktno
dostavljaju svoje poljoprivredne proizvode, subjekti osiguravaju primjenu sljedec¢ih zahtjeva kako
bi se sprijecili povecani nivoi asparagina u zitaricama:

- pridrzavanje pravila dobre poljoprivredne prakse u pogledu dubrenja, posebno kako bi
se odrzali ujednaceni nivoi sumpora u zemljiStu 1 osigurala pravilna primjena azota,

- pridrzavanje pravila dobre fitosanitarne prakse kako bi se osigurala primjena dobre
prakse u pogledu mjera za zastitu usjeva radi sprecavanja gljivicnih infekcija.

Subjekti provode kontrole kako bi provjerili primjenu prethodno navedenih zahtjeva u praksi.

Oblikovanje, prerada i zagrijavanje proizvoda

1. Ako je moguce, subjekti upotrebljavaju asparaginazu kako bi smanjili nivoe asparagina u
sirovom brasnu. Subjekti koji ne mogu upotrebljavati asparaginazu zbog, na primjer,
zahtjeva u pogledu prerade ili oblikovanja proizvoda upotrebljavaju sirovo brasno s malim
sadrzajem prekursora akrilamida kao Sto su fruktoza, glukoza 1 asparagin.



Subjekti tokom razvoja recepture izraduju procjenu koja sadrzi informacije o redukuju¢im
SeCerima 1 asparaginu te uklju¢uje mogucnosti ostvarenja malih sadrzaja redukujucih
Secera u konac¢noj recepturi. Ta potreba za procjenom zavisi od upotrebe asparaginaze u
recepturi.

Subjekti osiguravaju da se sastojci koji su termicki obradeni i podlozni nastajanju
akrilamida nabavljaju od dobavljaca koji mogu dokazati da su preduzeli mjere za
ublazavanje u¢inaka prikladne za smanjenje prisutnosti akrilamida u tim sastojcima.
Subjekti uspostavljaju postupak nadzora promjena kako bi sprije¢ili promjene dobavljaca
kojima se povecavaju nivoi akrilamida.

Ako upotreba termicki obradenih sirovina i sastojaka rezultira time da se u kona¢nom
proizvodu prekoraci nivo referentne vrijednosti akrilamida naveden u Aneksu Il Dio prvi,
subjekti preispituju upotrebu tih proizvoda radi postizanja najnizih realno ostvarivih nivoa
akrilamida ispod nivoa referentne vrijednosti iz Aneksa Il Dio prvi.

Receptura

1.

S obzirom na to da proizvodi od kukuruza ili pirin¢a uglavnom imaju manje akrilamida od
proizvoda pripremljenih od pSenice, razi, zobi 1 je¢ma, subjekti prema potrebi razmatraju
upotrebu kukuruza i pirin€a pri razvoju novih proizvoda te uzimaju u obzir da ¢e se svaka
promjena odraziti na postupak proizvodnje 1 organolepti¢ka svojstva proizvoda.

Subjekti posebno u okviru svoje procjene rizika u obzir uzimaju da proizvodi od cjelovitih
zitarica 1/ili s velikim udjelom mekinja imaju viSe nivoa akrilamida.

Subjekti kontroliSu stope dodavanja u trenutku dodavanja redukujucih Secera (npr. fruktoze
I glukoze) i sastojaka koji sadrze redukujuce Secere (npr. meda), uzimajuéi u obzir njihov
uticaj na organolepticka svojstva i funkcionalnosti postupka (povezujuce nakupine), a koji
mogu imati efekat prekursora za nastajanje akrilamida ako se dodaju prije faze toplotne
obrade.

Subjekti utvrduju sadrzaj akrilamida u termicki obradenim, suvim sastojcima kao $to su
peceni 1 tostirani oraSasti plodovi 1 vo¢e suseno u pecnici te upotrebljavaju zamjenske
sastojke ako je zbog upotrebe predmetnih sastojaka nivo akrilamida u konaénom proizvodu
iznad nivoa referentne vrijednosti navedene u Aneksu Il Dio prvi.

Prerada

1.

2.

Subjekti procjenom rizika utvrduju kljuéne faze toplotne obrade u postupku proizvodnje
tokom kojih nastaje akrilamid.

Subjekti mjere sadrzaj vlage te navode koncentraciju akrilamida u suvoj masi kako bi se
otklonila mogu¢nost zabune zbog promjena sadrzaja vlage.

Subjekti odreduju 1 primjenjuju djelotvornu kombinaciju temperature i vremena
zagrijavanja kako bi nastajanje akrilamida sveli na najmanju moguéu mjeru, a da ne ugroze
ukus, teksturu, boju, sigurnost i rok trajanja proizvoda.

Subjekti kontroliSu temperaturu, vrijeme 1 stope unoSenja. Sisteme kontrolnog mjerenja
temperature i stopa unoSenja trebalo bi redovno kalibrisati, a te uslove rada kontrolisati
unutar odredenih granica. Ti se zadaci ukljucuju u postupke u okviru HACCP-a.



. Pracenje 1 kontrolisanje sadrzaja vlage u proizvodu nakon klju¢nih faza toplotne obrade u

nekim su se postupcima pokazali djelotvornima u kontrolisanju nivoa akrilamida, zbog
¢ega u tim okolnostima taj postupak moze biti prikladna zamjena za kontrolu temperatura
i vremena zagrijavanja te se mora i primijeniti.

DJECIJA HRANA U STAKLENCI (HRANA SLABIJE KISELOSTI | HRANA
KOJA SE BAZIRA NA SUVIM SLJIVAMA)

Subjekti za proizvodnju djecije hrane u staklenci biraju svjeze sirovine s malim sadrzajem
prekursora akrilamida, na primjer redukujucih Secera kao Sto su fruktoza, glukoza 1
asparagin.

. U slucaju ugovorne poljoprivrede, u okviru kojeg proizvodaci subjektima direktno

dostavljaju svoje poljoprivredne proizvode, subjekti osiguravaju primjenu sljedecih
zahtjeva kako bi se sprijecili povecani nivoi asparagina u zitaricama:

- pridrzavanje pravila dobre poljoprivredne prakse u pogledu dubrenja, posebno kako
bi se odrzali ujednaéeni nivoi sumpora u zemljiStu i osigurala pravilna primjena
azota,

- pridrzavanje pravila dobre poljoprivredne prakse u pogledu dubrenja, posebno kako
bi se odrzali ujednaceni nivoi sumpora u zemljiStu 1 osigurala pravilna primjena
azota.

Subjekti provode kontrole kako bi provjerili primjenu prethodno navedenih zahtjeva u
praksi.

Subjekti u ugovore o kupovini pirea od suvih §ljiva ukljucuju zahtjeve kojima se osigurava
da se u okviru postupka proizvodnje pirea od §ljiva primjenjuju sistemi toplotne obrade ¢iji
je cilj smanjiti pojavu akrilamida u tom proizvodu.

Subjekti osiguravaju da se sastojci koji su termicki obradeni i podlozni nastajanju
akrilamida nabavljaju od dobavljaca koji mogu dokazati da su preduzeli mjere za
ublazavanje u¢inaka radi smanjenja prisutnosti akrilamida u tim sastojcima.

. Ako upotreba termicki obradenih sirovina i sastojaka rezultira time da se u konacnom

proizvodu prekoraci nivo referentne vrijednosti akrilamida naveden u Aneksu Il Dio prvi,
subjekti preispituju upotrebu tih materijala i sastojaka radi postizanja najnizih realno
ostvarivih nivoa akrilamida ispod nivoa referentne vrijednosti iz Aneksa Il Dio prvi.



Receptura

1. Subjekti u okviru svoje procjene rizika akrilamida u predmetnoj hrani uzimaju u obzir to
da proizvodi od cjelovitih zitarica i/ili s visokim sadrzajem mekinja imaju vise nivoa
akrilamida.

2. Subjekti biraju vrste slatkog krompira i suvih $ljiva s najmanjim moguc¢im sadrzajem
prekursora akrilamida kao §to su redukujuci Seceri (npr. fruktoza i glukoza) i asparagin.

3. Subjekti kontrolisu stope dodavanja u trenutku dodavanja redukujuéih Seéera (npr. fruktoze
1 glukoze) 1 sastojaka koji sadrze redukujuce Secere (npr. meda) koji se dodaju zbog
organolepti¢kih svojstava i funkcionalnosti postupka (povezujuc¢e nakupine), a koji mogu
imati efekat prekursora za nastajanje akrilamida ako se dodaju prije faze toplotne obrade.

Prerada

1. Subjekti utvrduju kljucne faze toplotne obrade u postupku tokom kojih nastaje najveci nivo
akrilamida kako bi se $to djelotvornije usmijerili napori za dodatno smanjenje/kontrolu
akrilamida. Navedeno je potrebno posti¢i procjenom rizika ili direktnim mjerenjem nivoa
akrilamida u proizvodu prije i nakon svake faze toplotne obrade.

2. Kako bi se izbjeglo naglo povecanje nivoa akrilamida, subjekti kontroliSu temperaturu,
vrijeme 1 stope unoSenja. Stope unosenja i sistem kontrolnog mjerenja temperature trebalo
bi redovno kalibrisati, a te uslove rada kontrolisati unutar odredenih granica. Ti se zadaci
ukljucuju u postupke u okviru HACCP-a.

3. Subjekti osiguravaju da smanjenje ulazne toplotne snage radi snizavanja nivoa akrilamida
u hrani slabije kiselosti 1 hrani koja se zasniva na suvim §ljivama ne uti¢e na mikrobiolosku
sigurnost predmetne hrane.

X.  HLJEB
Agronomija

U slucaju ugovorne poljoprivredne proizvodnje, u okviru koje proizvodaci subjektima direktno
dostavljaju svoje poljoprivredne proizvode, subjekti osiguravaju primjenu sljedecih zahtjeva kako
bi se sprijecili povecani nivoi asparagina u zitaricama:

- pridrzavanje pravila dobre poljoprivredne prakse u pogledu dubrenja, posebno kako bi se
odrzali ujednaceni nivoi sumpora u zemljiStu 1 osigurala pravilna primjena azota,

- pridrzavanje pravila dobre fitosanitarne prakse kako bi se osigurala primjena dobre prakse u
pogledu mjera za zastitu usjeva radi sprecavanja gljivicnih infekcija.

Subjekti provode kontrole kako bi provijerili primjenu prethodno navedenih zahtjeva u praksi.



Oblikovanje, prerada i zagrijavanje proizvoda

1.

Subjekti osiguravaju da se hljeb pe¢e dok ne postigne krajnju svjetliju nijansu kako bi se
smanjilo nastajanje akrilamida, uzimajué¢i u obzir oblikovanje pojedinacnog proizvoda i
tehnicke mogucénosti.

Subjekti produzavaju vrijeme dizanja tijesta uzimajuci u obzir oblikovanje i tehnicke
mogucénosti proizvoda.

Ako je moguce, subjekti smanjuju ulaznu toplotnu snagu optimizacijom temperature i
vremena pecenja.

Subjekti osiguravaju uputstva za pecenje hljeba koji se dovrsava kod kuce, u prostorijama
za odmrzavanje i zavrsetak peCenja (eng. bake-off), trgovinama na malo ili ugostiteljskim
objektima.

Ako je to spojivo s oblikovanjem proizvoda i tehniCkim moguénostima, subjekti
zamjenjuju sastojke koji imaju mogucnost podizanja nivoa akrilamida u kona¢nom
proizvodu na primjer oraSastim plodovima i sjemenkama, koji se peku na nizim umjesto
na visim temperaturama.

Ako to dozvoljava oblikovanje proizvoda i ako je moguce, subjekti zamjenjuju fruktozu
glukozom, posebno u recepturama koje sadrze amonijum bikarbonat (E503). To
podrazumijeva, na primjer, zamjenu sirupa invertnog Secera i meda, koji sadrze visoke
nivoe fruktoze, glukoznim sirupom.

Ako je moguce, uzimajuéi u obzir recepture, sastojke, sadrzaj vlage i postupak proizvodnje,
u proizvodima s malim sadrzajem vlage subjekti upotrebljavaju asparaginazu kako bi
smanjili asparagin.

DIO TRECI

POGLAVLJE I. MJERE ZA UBLAZAVANJE UCINAKA KOJE Bl TREBALI

1.

PRIMIJENITI SUBJEKTI U POSLOVANJU S HRANOM
(SUBJEKTI) IZ CLANA 12. STAVA 2.

Subjekti koji proizvode proizvode od krompira primjenjuju sljede¢e mjere za ublazavanje
ucinaka:
- pomfrit i ostali rezani proizvodi od krompira (przeni u dubokom ulju):

- upotrebljavaju se sorte krompira s manjim sadrzajem Secera, ako su dostupne 1
spojive sa ciljanim prehrambenim proizvodom, u tom smislu od dobavljaca se trazi
savjet u pogledu najprikladnijih sorti krompira,

- krompir se skladiste na temperaturi vi$oj od 6 °C;

- prije postupka przenja:



Osim za zamrznute proizvode od krompira kod kojih se moraju slijediti uputstva za
pripremu, za sirovi pomfrit se preduzimaju sljede¢e mjere za smanjenje sadrzaja Secera,
ako su dostupne i spojive s ciljanim prehrambenim proizvodom koji se Zeli dobiti.

Pranje i namakanje u hladnoj vodi po moguénosti od 30 minuta do 2 sata. Prutice prije
przenja isperite u €istoj vodi.

Namakanje nekoliko minuta u hladnoj vodi. Prutice prije przenja isperite u ¢istoj vodi.
Blans$iranjem krompira postizu se nizi nivoi akrilamida i stoga krompir, ako je moguce,
treba blanSirati.

Pri przenju pomfrita ili ostalih proizvoda od krompira:

upotrebljavaju se ulja i masti za prZenje koji omogucavaju brze przenje i/ili prZzenje na
nizim temperaturama, od dobavlja¢a ulja za przenje trazi se savjet u pogledu
najprikladnijih ulja i masti,

temperature przenja moraju biti nize od 175 °C, a u svakom slu¢aju najnize moguce s
obzirom na zahtjeve u pogledu bezbjednosti hrane,

kvalitet ulja i masti za przenje odrzava se Cestim uklanjanjem Cestica i mrvica sa
povrsine.

Za pripremu pomfrita subjekti trebaju upotrebljavati dostupne vodice za procjenu boje koji
sadrze smjernice o optimalnoj kombinaciji boje i niskih nivoa akrilamida.

Vodi¢ za procjenu boje koji sadrzi smjernice o optimalnoj kombinaciji boje i niskih nivoa
akrilamida treba biti vidljivo istaknut u prostorijama za osoblje koje priprema hranu.

2. Subjekti koji proizvode hljeb i fine pekarske proizvode u postupku pecenja primjenjuju
sljedece mjere za ublaZzavanje ucinaka:

ako je moguce 1 spojivo s postupkom proizvodnje 1 higijenskim zahtjevima:
produZzava se vrijeme dizanja tijesta,

odreduje se optimalni sadrzaj vlage u tijestu za proizvode s malim sadrzajem vlage
sniZava se temperatura pe¢nice i produzava se vrijeme pripreme.

Proizvodi se peku dok ne postignu krajnju svjetliju nijansu te se izbjegava tamna boja pecene
kore (ako je tamna boja kore rezultat snaznog pecenja, a ne posebnog sastava ili prirode
hljeba koji uzrokuju tamnu koru).

3. Subjekti osiguravaju da se pri pripremi sendvica oni tostiraju dok ne postignu optimalnu
boju. Pri proizvodnji tih posebnih proizvoda treba se, ako je dostupan, upotrebljavati vodic
za procjenu boje koji sadrzi smjernice o optimalnoj kombinaciji boje i niskih nivoa
akrilamida. Pri upotrebi pakovanog hljeba ili pekarskih proizvoda koje je potrebno dovrsiti
slijede se uputstva za pripremu.



Prethodno navedeni vodic za procjenu boje koji sadrzi smjernice o optimalnoj kombinaciji
boje i niskih nivoa akrilamida mora biti vidljivo istaknut u prostorijama za osoblje koje
priprema odredenu hranu.

POGLAVLJE Il. MJERE ZA UBLAZAVANJE UCINAKA KOJE Bl TREBALI
PRIMIJENITI SUBJEKTI U POSLOVANJU S HRANOM
(SUBJEKTI) 1Z CLANA 12. STAVA 3. UZ MJERE ZA
UBLAZAVANJE UCINAKA 1Z DIJELA TRECEG POGLAVLJA I.

1. Opsti uslov

Subjekti prihvataju proizvode iz ¢lana 11. stava 2. jedino od subjekata koji su proveli sve mjere
za ublaZzavanje u¢inaka navedene u Aneksu Il Dio drugi.

2. Pomfrit i ostali rezani proizvodi od krompira (prZeni u dubokom ulju)
Subjekti:

- slijede uputstva o skladiStenju proizvoda koje su dostavili subjekti ili dobavljac¢i odnosno
koje su predvidene u okviru relevantnih mjera za ublazavanje ucinaka u Aneksu Il Dio
drugi,

- rade u skladu sa standardnim operativnim postupcima i sa kalibrisanim fritezama
opremljenim kompjuterskim vremenskim prekida¢ima i programiranim na standardne
postavke (vrijeme-temperatura),

- prate nivoe akrilamida u gotovim proizvodima kako bi utvrdili jesu li mjere za ublaZavanje
uc¢inaka djelotvorne za odrzavanje nivoa akrilamida ispod nivoa referentne vrijednosti.

3. Pekarski proizvodi

Subjekti prate nivo akrilamida u gotovim proizvodima kako bi utvrdili jesu li mjere za
ublazavanje ucinaka djelotvorne za odrzavanje nivoa akrilamida ispod nivoa referentne
vrijednosti.

4. Kafa

Subjekti osiguravaju da nivo akrilamida u dostavljenoj kafi bude nizi od nivoa referentne
vrijednosti navedene u Aneksu Il Dio prvi, uzimajuc¢i u obzir da to mozda nije moguce za sve
vrste kafe s obzirom na mjeSavinu i nacin prZzenja. U takvim slucajevima dobavljac prilaze
opravdanje.



DIO CETVRTI - ZAHTJEVI U POGLEDU UZORKOVANJA | ANALIZE RADI

PRACENJA 1Z CLANA 13.

Uzorkovanje

Uzorak je reprezentativan za uzorkovanu seriju.

Subjekti osiguravaju provodenje reprezentativnog uzorkovanja i analize svojih proizvoda
u pogledu prisutnosti akrilamida radi provjere djelotvornosti mjera za ublazavanje ucinaka,
odnosno toga jesu li nivoi akrilamida dosljedno ispod nivoa referentnih vrijednosti.
Subjekti osiguravaju uzimanje reprezentativnog uzorka za svaku vrstu proizvoda radi
analize koncentracije akrilamida. ,,Vrsta proizvoda” obuhvata grupu proizvoda sa
istovjetnim 1ili sli¢nim sastojcima, oblikovanjem receptura, oblikovanjem postupka i/ili
kontrolama postupka ako oni mogu potencijalno uticati na nivo akrilamida u gotovom
proizvodu. U okviru programa pracenja kao prioriteti se postavljaju vrste proizvoda koje
su pokazale potencijal za prekoracenje nivoa referentne vrijednosti, a ako su ostvarive
druge mjere za ublaZzavanje ucinka, programi se moraju zasnivati na riziku.

Analiza

Subjekti pruzaju dovoljno podataka kako bi omogucili procjenu nivoa akrilamida 1
vjerovatnoce da bi ta vrsta proizvoda mogla prekoraciti nivo referentne vrijednosti.

. Uzorak se analizira u laboratoriji koja u¢estvuje u odgovaraju¢im programima za provjeru

kvaliteta rada (koji zadovoljavaju ,,Medunarodnom usuglasenom protokolu za provjeru
kvaliteta rada (hemijskih) analitickih laboratorija”® razvijenom pod pokroviteljstvom
IUPAC-a/ISO-a/AOAC-a) te upotrebljava odobrene analiticke metode za detekciju i
kvantifikaciju. Laboratorije moraju mo¢i dokazati da imaju interne postupke za kontrolu
kvaliteta. Za to kao primjeri sluze ,,Smjernice ISO-a/AOAC-a/I[UPAC-a o internoj kontroli

kvaliteta u analitickim hemijskim laboratorijama”.(")

Kad god je to moguce, tacnost analize ocjenjuje se tako da se u analizu ukljuce certifikovani
referentni materijali.

3. Metoda analize koja se upotrebljava za analizu akrilamida mora biti u skladu sa sljede¢im

kriterijumima uc¢inkovitosti:



Parametar

Kriterijum

Primjenljivost

Hrana navedena u ovom Pravilniku

Specificnost

Bez matricnih ili spektralnih interferencija

Slijepi uzorci sa terena

Manje od granice odredivanja (LOD)

Ponovljivost (RSDy)

0,66 x RSDr dobijen uz pomo¢
(modifikovane) Horwitz-ove jednacine

Obnovljivost (RSDR)

Dobijen uz pomo¢ (modifikovane)
Horwitz-ove jednacine

Iskoristenje

75—-110 %

Granica odredivanja (LOD)

Tri desetine LOQ-a

Granica kvantifikacije (LOQ)

Za nivo referentne vrijednosti < 125
ug/kg: < dvije petine nivoa referentne
vrijednosti (medutim, ne mora biti niZi od
20 pg/kg)

Za nivo referentne vrijednosti > 125
ug/kg: <50 ng/kg

4. Analizu akrilamida moguce je zamijeniti mjerenjem karakteristika proizvoda (npr. boje) ili
parametara postupka uz uslov da se moze dokazati statisticCka povezanost izmedu
karakteristika proizvoda ili parametara postupaka i nivoa akrilamida.

1. Ucestalost uzorkovanja

1. Subjekti obavljaju uzorkovanje i analizu barem jedanput godi$nje za proizvode s poznatim
nivoom akrilamida koji se uspjeSno kontroliSe. Subjekti provode ¢eSca uzorkovanja i
analizu proizvoda koji imaju potencijal za prekoracenje nivoa referentne vrijednosti te se
oni, ako su ostvarive druge mjere za ublazavanje ucinka, moraju, zasnivati na riziku.




2. Na osnovu te procjene iz tacke II. podtacke 1. ovog Dijela subjekti odreduju odgovarajucu
ucestalost analize za svaku vrstu proizvoda. Procjena se ponavlja ako se proizvod ili
postupak promijeni na nacin koji bi mogao dovesti do promjene nivoa akrilamida u
gotovom proizvodu.

IVV.  Ublazavanje u¢inaka

Ako rezultat analize, ispravljen u pogledu iskoriStenja, ali ne uzimajuéi u obzir mjernu nesigurnost,
pokaze da je proizvod prekoracio nivo referentne vrijednosti ili sadrzi visi nivo akrilamida od
oc¢ekivanog (s obzirom na prethodne analize, ali nizi od nivoa referentne vrijednosti), subjekti
provode preispitivanje primijenjenih mjera za ublazavanje ucinaka i preduzimaju dodatne mjere
za ublazavanje ucinaka kako bi osigurali da nivo akrilamida u gotovom proizvodu bude ispod
nivoa referentne vrijednosti. To je potrebno dokazati provodenjem novog reprezentativnog
uzorkovanja i analize nakon uvodenja dodatnih mjera za ublazavanje ucinaka.

V. Informisanje nadleznih organa

Subjekti u poslovanju sa hranom na zahtjev stavljaju na raspolaganje nadleznom organu entiteta i
Br¢ko distrikta BiH analiticke rezultate dobijene ispitivanjem i opise ispitivanih proizvoda.
Pojedinosti o mjerama za ublazavanje u¢inaka preduzetim radi smanjenja nivoa akrilamida ispod
nivoa referentne vrijednosti dostavljaju se za one proizvode koji prekoracuju nivo referentne
vrijednosti.
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U pogledu voca, povréa i zitarica, 0dnosi se na hranu navedenu u relevantnoj kategoriji
kako je definisano Pravilnikom o maksimalnim nivoima ostataka pesticida u i na hrani i
hrani za Zivotinje biljnog i Zivotinjskog porijekla. To znaéi, inter alia, da je heljda
(Fagopyrum sp) ukljuéena u ,,zitarice”, a proizvodi od heljde u ,,proizvode od Zitarica”.
Maksimalno dozvoljena koli¢ina za voc¢e ne primjenjuje se za oraSaste plodove.

Maksimalno dozvoljene koli¢ine ne primjenjuju se na svjezi Spinat koji se preraduje i
direktno prevozi u rasutom stanju s polja u objekat za preradu.

Hrana navedena u ovoj kategoriji kako je definisana Pravilnikom o preradenoj hrani na
bazi zitarica i hrani za bebe, za dojencad 1 malu djecu.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi se na proizvode spremne za upotrebu (koji se kao
takvi stavljaju na trziste ili nakon pripreme prema uputstvima proizvodaca).

Maksimalno dozvoljene koli¢ine odnose se na jestivi dio kikirikija i orasastih plodova. Ako
se analiziraju kikiriki i orasasti plodovi u ljusci, pri izraCunavanju sadrzaja aflatoksina
smatra se da se ukupna kontaminacija odnosi na jestivi dio, osim u slu¢aju brazilskih
oracica.

Hrana koja je navedena u ovoj kategoriji kako je definisano Pravilnikom o higijeni hrane
zivotinjskog porijekla.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi se na suvu materiju. Suva materija odreduje se u
skladu s Pravilnikom o medotama uzorkovanja i analiza za sluzbenu kontrolu koli¢ine
mikotoksina u hrani.

U slucaju mlijeka i mlije¢nih proizvoda maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi se na
proizvode spremne za upotrebu (koji se stavljaju na trziSte kao takvi ili su pripremljeni
prema uputstvu proizvodaca) te na suvu materiju u slucaju proizvoda koji nisu mlijeko ili
mlije¢ni proizvodi. Suva materija odreduje se u skladu sa Pravilnikom o metodama
uzorkovanja i1 analizama za sluzbenu kontrolu koli¢ine mikotoksina u hrani.

Vino i pjenusava vina kako su definisani vaze¢im propisima o vinu.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina primjenjuje se na proizvode koji su proizvedeni od berbe
iz 2005. godine nadalje.
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Hrana navedena u ovoj kategoriji kako je definisana u specifi¢nim pravilima o definisanju,
opisivanju, prezentovanju, oznaCavanju i zaStiti oznaka geografskog porijekla
aromatizovanih proizvoda od vina.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina za OTA koja se primjenjuje na te napitke utvrdena je
prema udjelu vina ili mosta od grozda koji se nalazi u gotovom proizvodu.

Hrana koja je navedena u ovoj kategoriji, kako je to definisano Pravilnikom 0 voénim
sokovima i odredenim sli¢nim proizvodima namijenjenim za ishranu ljudi.

Hrana koja je navedena u ovoj kategoriji, kako je to definisano Pravilnikom o definisanju,
opisivanju, prezentovanju, oznacavanju i zastiti geografskih oznaka jakih alkoholnih pica.

Dojencad i mala djeca, kako je to definisano Pravilnikom o formulama za dojencad i
formulama nakon dojenja i Pravilnikom o preradenoj hrani na bazi zitarica i hrani za bebe,
za dojencad i malu djecu.

Za potrebe primjene maksimalno dozvoljenih koli¢ina za deoksinivalenol, zearalenon te
toksine T-2 i HT-2 utvrdenih u tackama 2.4., 2.5. 1 2.7., pirina¢ nije uklju¢en u ,,zitarice” i
proizvodi od pirin¢a nisu ukljuceni u ,,proizvode od Zitarica”.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina primjenjuje se na nepreradene Zitarice koje se stavljaju na
trziSte prije prvog stepena prerade. U sistemima integrisane proizvodnje i prerade
maksimalno dozvoljena koli¢ina primjenjuje se u proizvodnom lancu prije prvog stepena
prerade. Sistemi integrisane proizvodnje i prerade odnose se na sisteme u kojima su sve
dolazne serije ociS¢ene, razvrstane i obradene u istom pogonu.

Susenje 1 ¢iS¢enje, ukljucujudi sortiranje (prema potrebi sortiranje po boji) i ljustenje, ne
smatraju se ,,prvim stepenom prerade” ako cijelo zrno ostane netaknuto.

Ljustenje je CiSenje zitarica snaznim Cetkanjem ili ribanjem, zajedno sa uklanjanjem
prasine (npr. usisavanjem).

Ako se ljustenje primjenjuje u prisutnosti sklerocija glavice razi, Zitarice se prije ljuStenja
prvo moraju podvrgnuti koraku ¢is¢enja.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina primjenjuje se na zitarice koje su dobivene zetvom, od
trziSne godine 2005./2006., pa nadalje.

Maksimalno dozvoljene koli¢ine primjenjuju se od 1. oktobra 2007.

Tjestenina (suva) znaci tjestenina sa sadrzajem vode od priblizno 12 %.
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Maksimalno dozvoljena koli¢ina primjenjuje se od 1. oktobra 2007.

Riba koja je navedena u ovoj kategoriji, kako slijedi (osim riblje jetre pod oznakom 0302
7000):
- Zivariba;
- Ribe svjeze ili rashladene, osim ribljih fileta i ostalog ribljeg mesa ((nemljeveno i
mljeveno), svjeze, rashladeno ili smrznuto));
- Ribe smrznute, osim ribljih fileta i ostalog ribljeg mesa ((nemljeveno i mljeveno),
svjeze, rashladeno ili smrznuto));
- RIiblji fileti i ostalo riblje meso ((nemljeveno i mljeveno), svjeze, rashladeno ili
smrznuto).
U slucaju susene, razrijedene i preradene hrane i/ili slozene hrane primjenjuje se ¢lan 6.
stav 1. 1 ¢lan 6. stav 2.

Ako su ribe namijenjene za konzumaciju cijele, maksimalno dozvoljena koli¢ina
primjenjuje se na cijelu ribu.

Hrana koja se ubraja u sljedece kategorije: Rakovi u ljusturi ili ne, zivi, svjezi, rashladeni,
zamrznuti, suSeni, usoljeni ili u salamuri; rakovi, u ljusturi, kuvani na pari ili u kipucoj
vodi, rashladeni ili ne, zamrznuti, suseni, usoljeni ili u salamuri; brasno, krupica i pelete od
rakova, podobni za ishranu ljudi,

Mekusci, u ljusturi ili ne, zivi, svjezi, rashladeni, zamrznuti, suSeni, usoljeni ili u salamuri;
vodeni beski¢menjaci osim rakova i mekuSaca, zivi, svjezi, rashladeni, zamrznuti, suseni,
usoljeni ili u salamuri; brasno, krupica i pelete od vodenih beski¢menjaka osim rakova,
podobni za ishranu ljudi. Rakovi, mekusci i ostali vodeni beski¢menjaci, pripremljeni ili
konzervisani.

U slucaju susene, razrijedene, preradene i/ili sloZene hrane primjenjuje se ¢lan 6. stavovi
1. 1 2. U sluéaju jakovljevih kapica (Pecten maximus), MDK odnosi se samo na mi$i¢
aduktor i gonade.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina primjenjuje se na voce 1 povrée nakon pranja i odvajanja
jestivog dijela.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi se na gotov proizvod.
Maksimalno dozvoljena koli¢ina data je za te¢ni proizvod koji sadrzi 40 % suve materije,
Sto odgovara maksimalno dozvoljenoj koli¢ini od 50 pg/kg u suvoj materiji. Koli¢inu treba

razmjerno prilagoditi u skladu sa sadrzajem suve materije u proizvodu.

Dioksini (zbir polihloriranih dibenzo-para-dioksina (PCDD) i polihloriranih dibenzo-
furana (PCDF) izrazeni kao toksi¢ni ekvivalent Svjetske zdravstvene organizacije (WHO)



koristeci faktor ekvivalentne toksicnosti (WHO-TEF)) te zbir dioksina i dioksinima sli¢nih
PCB-a (zbir PCDD-a, PCDF-a i polihloriranih bifenila (PCB-a) izraZzen kao toksi¢ni
ekvivalenti WHO koriste¢i faktore WHO-TEF). WHO-TEF za procjenu rizika za zdravlje
ljudi na osnovu zakljuaka sa stru¢nog zasjedanja Svjetske zdravstvene organizacije
(WHO) — Medunarodni program za sigurnost hemikalija (IPCS) odrzanog u Zenevi u junu
2005. (Martin van den Berg et al., Re-evaluacija faktora ekvivalentne toksi¢nosti za
dioksine i jedinjenja slicna dioksinima kod ljudi i sisavaca Svjetske zdravstvene
organizacije provedena 2005. godine. ToksikoloSka nauka 93 (2), 223-241 (2006)).

Dioksini (zbir polihloriranih dibenzo-para-dioksina (PCDD) i polihloriranih dibenzo-
furana (PCDF) izrazeni kao toksi¢ni ekvivalent Svjetske zdravstvene organizacije (WHO)
koriste¢i faktor ekvivalentne toksicnosti (WHO-TEF)) te zbir dioksina i dioksinima sli¢nih
PCB-a (zbir PCDD-a, PCDF-a i polihloriranih bifenila (PCB-a) izrazen kao toksi¢ni
ekvivalenti WHO koristec¢i faktore WHO-TEF). WHO-TEF za procjenu rizika za zdravlje
ljudi na osnovu zakljuaka sa stru¢nog zasjedanja Svjetske zdravstvene organizacije
(WHO) — Medunarodni program za sigurnost hemikalija (IPCS) odrzanog u Zenevi u junu
2005. (Martin van den Berg et al., Re-evaluacija faktora ekvivalentne toksi¢nosti za
dioksine i jedinjenja slicna dioksinima kod ljudi i sisavaca Svjetske zdravstvene
organizacije provedena 2005. godine. Toksikoloska nauka 93 (2), 223-241 (2006)).

Kongener TEF vrijednost
Dibenzo-p-dioksini (,,PCDD-i”)
2,3,7,8-TCDD 1
1,2,3,7,8-PeCDD 1
1,2,3,4,7,8-HXCDD 0,1
1,2,3,6,7,8-HXCDD 0,1
1,2,3,7,8,9-HxCDD 0,1
1,2,3,4,6,7,8-HpCDD 0,01
OCDD 0,0003

Dibenzofurani (,,PCDF-i”)

2,3,7,8-TCDF 0,1
1,2,3,7,8-PeCDF 0,03
2,3,4,7,8-PeCDF 0,3
1,2,3,4,7,8-HXCDF 0,1




1,2,3,6,7,8-HXCDF 0,1
1,2,3,7,8,9-HXCDF 0.1
2.3,4,6,7,8-HXCDF 0.1
1,2,3,4,6,7,8-HpCDF 0,01
1,2,3,4,7,8,9-HpCDF 0,01
OCDF 0,0003

,,Dioksinima sli¢ni” PCB-i Ne orto
PCB-i + Mono orto PCB-i

Ne orto PCB-i

PCB 77 0,0001
PCB 81 0,0003
PCB 126 0,1
PCB 169 0,03
Mono orto PCB-i

PCB 105 0,0003
PCB 114 0,0003
PCB 118 0,0003
PCB 123 0,0003
PCB 156 0,0003
PCB 157 0,0003
PCB 167 0,0003
PCB 189 0,0003

Koristene skracenice: ,,T” = tetra; ,,Pe” =
penta; ,,Hx” = heksa; ,,Hp” = hepta; ,,0”
= okta; ,,CDD” = hlordibenzodioksin;
,,CDF” = hlordibenzofuran; ,CB” =
hlorbifenil.

(28) Gornje koncentracije: gornje koncentracije racunaju se na osnovu pretpostavke da su sve

vrijednosti razli¢itih kongenera koje su ispod granice kvantifikacije jednake granici
kvantifikacije.
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Maksimalno dozvoljena koli¢ina izraZena na 0Snovu masti ne primjenjuje se na hranu

koja sadrzi <2 % masti. Za hranu koja sadrzi <2 % masti, maksimalno primjenljiva
koli¢ina je koli¢ina na 0snovu proizvoda koja odgovara koli¢ini na 0snovu proizvoda za
hranu koja sadrzi 2 % masti, izracunatoj iz maksimalno dozvoljene koli¢ine utvrdene na
osnovu masti pomocu sljedece formule:

Maksimalno dozvoljena koli¢ina izrazena na 0Snovu proizvoda za hranu koja sadrzi
manje od 2 % masti = maksimalno dozvoljena koli¢ina izrazena na osnovu masti za tu
hranu x 0,02.
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Hrana navedena u ovoj kategoriji kako slijedi (osim riblje jetre iz tacke 5.6.):

Zive ribe;

Ribe, svjeze ili rashladene, osim ribljih fileta i ostalog ribljeg mesa ((nemljeveno
i mljeveno), svjeze, rashladeno ili smrznuto);

Ribe smrznute, osim ribljih fileta i ostalog ribljeg mesa ((nemljeveno i mljeveno),
svjeze, rashladeno ili smrznuto);

Riblji fileti i ostalo riblje meso ((nemljeveno i mljeveno), svjeze, rashladeno ili
smrznuto);

Ribe, susene, soljene ili u salamuri; dimljene ribe, ¢ak i kuvane prije ili u toku
procesa dimljenja; riblje brasno, krupica i pelete od ribe, upotrebljivi za ljudsku
ishranu;

Rakovi s ljuskom ili bez ljuske, Zivi, svjezi, rashladeni, smrznuti, suseni, soljeni
ili u salamuri; rakovi u ljusci, kuvani u pari ili vodi, ¢ak i rashladeni, smrznuti,
suseni, soljeni ili u salamuri; brasno, krupica i pelete, upotrebljivi za ljudsku
ishranu;

Mekusci s ljuSturom ili bez ljusSture, Zivi, svjeZzi, rashladeni, smrznuti, suSeni,
soljeni ili u salamuri; vodeni beski¢émenjaci, osim rakova i mekusaca, zivi, svjezi,
rashladeni, smrznuti, suSeni, soljeni ili u salamuri; brasno, krupica i pelete od
vodenih beski¢menjaka osim rakova, upotrebljivi za ljudsku ishranu;
Pripremljena ili konzervisana riba; kavijar i zamjene kavijara pripremljene od
ribljih jaja;

Rakovi, mekusci i ostali vodeni beski¢menjaci, pripremljeni ili konzervisani.

Hrana propisana u ovoj kategoriji kako slijedi:

Riba, susena, usoljena ili u salamuri; dimljena riba, nezavisno od toga da li je
kuvana ili ne prije ili za vrijeme procesa dimljenja; riblje brasno, krupica i pelete
od ribe, podobni za ishranu ljudi;

Rakovi, u ljusturi ili ne, zivi, svjezi, rashladeni, zamrznuti, suseni, usoljeni ili u
salamuri; rakovi, u ljusturi, kuvani na pari ili u kipucoj vodi, rashladeni ili ne,
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zamrznuti, suseni, usoljeni ili u salamuri; brasno, krupica i1 pelete od rakova,
podobni za ishranu ljudi,

- Mekusci, u ljusturi ili ne, zivi, svjezi, rashladeni, zamrznuti, suseni, usoljeni ili u
salamuri; vodeni beski¢menjaci osim rakova i mekusaca, Zivi, svjezi, rashladeni,
zamrznuti, suSeni, usoljeni ili u salamuri; brasno, krupica i pelete od vodenih
beski¢menjaka osim rakova, podobni za ishranu ljudi;

- Rakovi, mekusci i ostali vodeni beski¢menjaci, pripremljeni ili konzervisani.

Izuzetak se primjenjuje samo za kukuruz za koji je jasno vidljivo, na primjer putem
oznacavanja, odrediSta, da je namijenjen za upotrebu samo u preradi mokrim mljevenjem
(proizvodnja Skroba).

U slucaju konzervisane riblje jetre, maksimalno dozvoljena koliina primjenjuje se na
cijeli jestivi sadrzaj konzerve.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina primjenjuje se na dodatke ishrani u obliku u kojem se
stavljaju u prodaju.

Sjemenke uljarica obuhvace oznakama CN 1201, 1202, 1203, 1204, 1205, 1206, 1207 i
proizvodi dobijeni od njih sa oznakom CN 1208; sjemenke dinje obuhvacene su oznakom
ex 1207 99.

Ako se dobijeni/preradeni proizvodi dobijaju/preraduju iskljuéivo ili skoro iskljué¢ivo od
doti¢nih oraSastih plodova, maksimalno dozvoljene koli¢ine utvrdene za odgovarajuce
orasaste plodove primjenjuju se i na njihove dobijene/preradene proizvode. U drugim
sluajevima se ¢lan 6. stav 1. i ¢lan 6. stav 2. primjenjuju na dobijene/preradene
proizvode.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi se na Cisti i nerazrijedeni ekstrakt, dobijen tako
da se 1 kg ekstrakta dobija od 3 do 4 kg korijena sladica.

Misi¢no meso iz klijesta i abdomena. 1z ove definicije iskljucen je cefalotoraks ljuskara.
U slucaju rakova i rakovima sli¢nih ljuskara (Brachyura i Anomura): misi¢no meso iz
klijesta.

Donje granice koncentracije se izracunavaju pod pretpostavkom da su za sva Cetiri
jedinjenja dobijene vrijednosti ispod granice odredivanja jednake nuli.

Meso i mesni proizvodi koji su bili podvrgnuti termickoj obradi $to moze rezultirati
nastajanjem PAH-ova, tj. samo pecenje i priprema na zaru.
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Kada se analiziraju konzervisani proizvodi, analiza se provodi na sadrZaju Citave limenke.
Kako bi se odredila maksimalno dozvoljena koli¢ina za slozene proizvode primjenjuje se
¢lan 6. stav 1. tacka (c) i ¢lan 6. stav 2.

Za odredene proizvode od kakaa i ¢okolade primjenjuju se definicije utvrdene u tatkama
A. 2., 3.14. Aneksa | Pravilnika o kakau i ¢okoladnim proizvodima.

Zbir As (1) i As (V).

Pirinac, ljusteni pirina¢, mljeveni pirina¢ i pareni (parboiled) pirina¢ kako je definisano
Pravilnikom o proizvodima od Zitarica.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi se na zZivotinju kako je prodata bez utrobe.
Za krompir se maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi na oguljeni krompir.
,Nepreradeni proizvodi” kako su definisani Pravilnikom o higijeni hrane.
»Stavljanje na trziste” i ,,krajnji potrosa¢” kako su definisani u Zakonu o hrani .

Uz suglasnost Agencije za bezbjednost hrane Bosne i Hercegovine, MDK se ne
primjenjuje na ulje od gorusSice koje se proizvodi i konzumira lokalno.

Hrana koja je navedena u ovoj kategoriji, kako je to definisano vaze¢im propisima o vinu.

Maksimalno dozvoljene koli¢ine ne primjenjuju se na oraSaste plodove ili uljarice za
drobljenje i rafinisanje ulja, pod uslovom da se preostali presovani orasasti plodovi ili
uljarice ne stavljaju na trziSte kao hrana. Ako se preostali presovani oraSasti plodovi ili
uljarice stavljaju na trziste kao hrana, primjenjuju se maksimalno dozvoljene koli¢ine,
uzimajuci u obzir ¢lan 6. stav 1. i stav 2. ovog Pravilnika.

Maksimalno dozvoljene koli¢ine ne primjenjuju se na Zzitarice koje se upotrebljavaju za
slad za proizvodnju piva ili destilata, pod uslovom da se preostali slad ne stavlja na trziste
kao hrana. Ako se preostali slad stavlja na trziste kao hrana, primjenjuju se maksimalno
dozvoljene koli¢ine, uzimajuéi u obzir ¢lan 6. stav 1. i stav 2. ovog Pravilnika.

Navedeni tropanski alkaloidi jesu atropin i skopolamin.
Maksimalno dozvoljena koli¢ina za alkaloide glavice razi odnosi se na donji zbir sljedecih

12 alkaloida glavice raZi: ergokornin/ergokorninin, ergokristin/ergokristinin,
ergokriptin/ergokriptinin (oblik o 1 ), ergometrin/ergometrinin, ergozin/ergozinin,
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ergotamin/ergotaminin. U donjem zbiru doprinos svakog nekvantifikovanog epimera
utvrduje se na nulu.

Botanicki preparati su preparati dobijeni od botanickih materija (npr. ¢itave biljke, dijelovi

biljaka, razlomljene ili posjecene biljke) raznim postupcima (npr. presovanje, cijedenje,
ekstrakcija, frakcionisanje, destilacija, koncentrisanje, susenje i fermentacija). Ovom
definicijom obuhvacene su usitnjene biljke ili biljke u prahu, dijelovi biljaka, alge, gljive,
lisajevi, tinkture, ekstrakti, eteri¢na ulja (osim biljnih ulja iz tacke 6.1.1.), istisnuti sokovi
| preradeni eksudati.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina ne primjenjuje se na dodatke ishrani koji sadrze biljna
ulja. Biljna ulja koja se upotrebljavaju kao sastojak u dodacima ishrani trebala bi biti u
skladu sa maksimalno dozvoljenom koli¢inom iz tacke 6.1.1.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina se ne primjenjuje na hranu za koju se moze dokazati da
je prisutnost melamina veéa od 2,5 mg/kg posljedica odobrene upotrebe ciromazina kao
insekticida. Vrijednost melamina ne smije prelaziti vrijednost ciromazina.

Hrana za malu djecu jesu napici na bazi mlijeka i sli¢ni proizvodi na bazi bjelancevina
namijenjeni maloj djeci.

Proizvodnja pi¢a odnosi se na upotrebu fino usitnjenih prahova koje treba umijesati u
pica.

Kako su definisani Pravilnikom o metodama analize maslinovog ulja.

Maksimalno dozvoljene koli¢ine za riblje ulje i ulja iz drugih morskih organizama te
hranu za malu djecu primjenjuju se od 1. januara 2021.

Maksimalno dozvoljene koli¢ine primjenjuju se od 1. januara 2021.

Ulja i masti koji se koriste kao sastojak mjeSavine moraju biti u skladu s maksimalno
dozvoljenom koli¢inom utvrdenom za ta ulja i masti. Stoga koli¢ina zbira 3-
monohlorpropandiola (3-MCPD) i estera masnih kiselina 3-MCPD-a, izrazenog kao 3-
MCPD u mjesavini, ne smije prelaziti koli¢inu izracunatu u skladu s ¢lanom 6. stavom 1.
tackom (c) ovog Pravilnika. Ako nadlezni organi i subjekat u poslovanju s hranom koji
ne proizvodi mjeSavinu nisu upoznati s kvantitativnim sastavom mjesavine, kolicina zbira
3-monohlorpropandiola (3-MCPD) i estera masnih kiselina 3-MCPD-a, izrazenog kao 3-
MCPD u mjesavini, ni u kom slu¢aju ne smije prelaziti 2 500 pg/kg.
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Ako je proizvod mjeSavina razliCitih ulja ili masti istog ili razli¢itog botani¢kog porijekla,
na mjesavinu se primjenjuje maksimalno dozvoljena koli¢ina. Ulja i masti koji se koriste
kao sastojak mjeSavine moraju biti u skladu sa MDK za ta ulja i masti utvrdenom u tacki
4.3.1.

Maksimalno dozvoljenu koli¢inu treba preispitati u cilju smanjenja u roku od dvije godine
od datuma pocetka primjene.

Zitarice koje nisu na bazi cjelovitog zrna i/ili posija. Kategorija se odreduje na osnovu
Zitarica prisutnih u najvec¢oj koli¢ini.

Za nivo referentne vrijednosti koji se primjenjuje na zamjene za kafu na bazi mjesavine
zitarica i cikorije u obzir se uzima relativni omjer tih sastojaka u kona¢nom proizvodu.

Kako je definisano u Pravilniku o preradenoj hrani na bazi zitarica i hrani za bebe za
dojencad i malu djecu.

M. Thompson i ostali, Pure and Applied Chemistry, 2006., 78., 145. — 196.

Uredili M. Thompson i R. Wood, Pure and Applied Chemistry, 1995., 67., 649. — 666.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi se na donji zbir sljedeceg 21 pirolizidinskog
alkaloida:

- intermedin/likopsamin, intermedin-N-oksid/likopsamin-N-oksid,

- senecionin/senecivernin, senecionin-N-oksid/senecivernin-N-oksid,
- senecifilin, senecifilin-N-oksid,

- retrorsin, retrorsin-N-oksid,

- ehimidin, ehimidin-N-oksid,

- lasiokarpin, lasiokarpin-N-oksid,

- senkirkin,

- europin, europin-N-oksid,

- heliotrin i heliotrin-N-oksid

sljedecih dodatnih 14 pirolizidinskih alkaloida za koje se zna da koeluiraju s jednim ili viSe
od prethodno navedenih 21 pirolizidinskih alkaloida, primjenom odredenih metoda analize
koje se trenutno upotrebljavaju:

- indicin, ehinatin, rinderin (moguca koelucija s likopsaminom/intermedinom),

- indicin-N-oksid, ehinatin-N-oksid, rinderin-N-oksid (moguc¢a koelucija s
likopsamin-N-oksidom/intermedin-N-oksidom),

- integerimin (moguca koelucija sa seneciverninom/senecioninom),
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- integerimin-N-oksid (moguca koelucija sa senecivernin-N-oksidom/senecionin-
N-oksidom),

- heliosupin (moguca koelucija s ehimidinom),

- heliosupin-N-oksid (mogu¢a koelucija s ehimidin-N-oksidom),

- spartioidin (moguca koelucija sa senecifilinom),

- spartioidin-N-oksid (moguca koelucija sa senecifilin-N-oksidom),

- usaramin (moguca koelucija s retrorsinom),

- usaramin-N-oksid (moguca koelucija s retrorsin-N-oksidom).

Pirolizidinski alkaloidi, koji se mogu pojedina¢no i odvojeno identifikovati koristenom
metodom analize, moraju se kvantifikovati i ukljuciti u zbir.

Ne dovode¢i u pitanje restriktivnija nacionalna pravila u odredenim drzavama ¢lanicama
o stavljanju na trziste biljaka koje sadrze pirolizidinski alkaloid.

Pojam ,,biljne infuzije (suseni proizvod)” i ,,¢aj (Camellia sinensis) (suSeni proizvod)”
odnosi se na sljedece:

- biljne infuzije (suseni proizvod) od cvjetova, listova i bilja, korijenja i svih drugih
dijelova biljke (u vrec¢icama ili u rasutom stanju)/¢aj (Camellia sinensis) (suseni
proizvod) od suSenih listova, stabljika i cvjetova (u vre¢icama ili u rasutom stanju)
koje se upotrebljavaju za pripremu biljne infuzije (te¢ni proizvod)/¢aj (tecni
proizvod)

- instant biljni ¢ajevi/Cajevi. U slucaju ekstrakata ¢aja u prahu primjenjuje se faktor
koncentracije 4.

Aromatizovani ¢aj je ¢aj s aromama i odredenim sastojcima hrane s osobinama aroma,
kako je definisano Pravilnikom o upotrebi aroma u hrani.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina odnosi se na zbir morfija i kodeina, pri ¢emu se na nivo
kodeina primjenjuje faktor 0,2. Stoga je maksimalno dozvoljena koli¢ina zbir koli¢ine
morfija te koli¢ine kodeina pomnoZene sa 0,2.

Pekarski proizvodi ukljucuju i gotova slana ili za€injena jela 1 grickalice na bazi bra$na.

Subjekat u poslovanju s hranom koji dobavlja sjemenke maka subjektu u poslovanju s
hranom koji proizvodi pekarske proizvode dostavlja potrebne informacije kako bi
proizvodac pekarskih proizvoda mogao staviti na trziSte proizvode koji su u skladu sa
maksimalno dozvoljenom koli¢inom. Te informacije prema potrebi ukljucuju analiticke
podatke.
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Maksimalno dozvoljena koli¢ina ne odnosi se na nepreradene cijele, mrvljene, mljevene,
gnjeCene i sjeckane sjemenke lana i nepreradene cijele, mrvljene, mljevene, gnjeCene i
sjeckane gorke bademe stavljene na trziSte za krajnjeg potrosaca u malim koli¢inama za
koje je upozorenje ,,Samo za kuvanje i peCenje. Ne konzumirajte sirovo!” navedeno u
glavnom vidnom polju oznake (veli¢ina slova kako je definisana Pravilnikom o pruzanju
informacija potroSa¢ima o hrani). Nepreradene cijele, mrvljene, mljevene, gnjeCene i
sjeckane sjemenke lana uz koje je navedeno upozorenje moraju biti u skladu s
maksimalnom dozvoljenom koli¢inom iz 8.3.1.

Maksimalno dozvoljena koli¢ina primjenjuje se na zbir linearnih 1 razgranatih
stereoizomera, nezavisno od toga jesu li hromatografski odvojeni ili ne.

Za zbir PFOS-a, PFOA-e, PENA-e i PFHXS-a, donje granice koncentracije izracunavaju se
pod pretpostavkom da su sve vrijednosti ispod granice kvantifikacije jednake nuli.



